
 

 

オンブルシュヴァリエのショーフロア 

春野菜のタブレ仕立てと香気なムースクレシー 

 
 

カルディナール風 リ・ドゥ・ヴォーのブレゼ 燻香ビスクソース 

 

メバルのポワレシヴリーソース

春の山菜とホワイトアスパラガスのグリエ
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊のパスカリーヌナヴァランソース
 

/ 又は 
 

 

幼鴨のロースト モリーユ茸のソース 

ホワイトアスパラガスのブレゼと王の菜園風ロワイヤル 
 

 
 

パッション風味のイタクジャショコラのムース 

ラム香るマンゴーのラビオリとカカオのアイスクリーム 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



オマール海老のカルパッチョとオシェトラキャヴィア 

ミモザ風ホワイトアスパラガスと春野菜のマレシェール 
 

 
 

爽やかなエピス香るフォアグラと苺のモザイクピサンリのブーケ添え 
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 
 

ホワイトアスパラガスのヴルーテ

旬菜のジャルディニエール 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ
 

 
 

 

リュバーブのスフレ

ショコラブランのアイスクリーム
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


