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No.1  5/9 (火),  5/13 (土)  

Tour de France ～歴史とエチケット～ 

No.2   6/13(火),  6/17 (土)  

ロワール ～初夏の訪れ、～フランスの庭園～ 

No.3   7/11 (火),  7/15 (土)  

南仏 ラングドック、プロヴァンス ～ヴァカンス～ 

No.4  9/12 (火),  9/16 (土)  

シャンパーニュ ～魅惑の泡とその功罪～ 

No.5   10/10 (火),  10/14 (土)  

ローヌ ～ローマ人達の足跡～ 

No.6   11/7 (火),  11/11 (土)  

ブルゴーニュ ～修道士達の慧眼～ 

No.7  12/5 (火),  12/9 (土)  

アルザス ～入り組んだ歴史と土壌～  

No.8   1/16 (火),  1/20 (土)  

ボルドー ～交易とワイン～ 

No.9   2/6 (火),  2/10 (土)  

ジュラ・サヴォア、南西地区 ～地域性と土着品種～ 

No.10   3/5 (火),  3/9 (土) 

BON VOYAGE RE. ～ダ・カーポ～ 

  

 

   

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

No.1  5/12 (金),  5/14 (日)  

シャブリ ～グラン・クリュのテロワール～ 

No.2  6/16(金),  6/18 (日)  

サントーバン・オーセイデュレス etc 

～隠れた銘醸地を知る～ 

No.3  7/14 (金),  7/16 (日) 

ムルソー  ～輝く黄金の雫～ 

No.4  9/15 (金),  9/17 (日)  

コルトン ～偉大なる丘に秘められた謎～ 

No.5  10/13 (金),  10/15 (日)  

ポマール・ヴォルネイ ～中世から愛された対極の個性～ 

No.6  11/10 (金),  11/12 (日)  

ニュイ・サン・ジョルジュ ～真の特級はここにある～ 

No.7  12/8 (金),  12/10 (日)  

 ジュヴレ・シャンベルタン ～ブルゴーニュの王～ 

No.8 1/19 (金),  1/21 (日)  

ヴォーヌ・ロマネ ～神に約束された土地～ 

No.9  2/9 (金),  2/11 (日)  

生産者探求 ～ルフレーヴの世界～ 

No.10  3/8 (金),  3/10 (日) 

生産者探求 ～デュジャックの世界～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No.1  5/10 (水),  5/11 (木) 

芳香 ～Fruit～ 華やかに香る白ワイン 

No.2  6/14 (水),  6/15 (木)  

芳香 ～Arôme～ 熟成が織り成すワインの香り 

No.3  7/12 (水),  7/13 (木)  

色彩 ～Couleur～ 鮮やかな彩のロゼ 

No.4  9/13 (水),  9/14 (木) 

大地 ～Terre Ⅰ～ ブルゴーニュ シャブリ 

No.5  10/11 (水),  10/12 (木)   

大地 ～Terre Ⅱ～ ブルゴーニュ コート ドゥ ニュイ 

No.6  11/8 (水),  11/9 (木)   

大地 ～Terre Ⅲ～ ブルゴーニュ コート ドゥ ボーヌ 

No.7  12/6 (水),  12/7 (木)  

気泡 ～Perlé Ⅰ～ 世界を席巻するシャンパーニュ  

No.8  1/17 (水),  1/18 (木)  

気候 ～Climat Ⅰ～ 気候から見るグラン ヴァン ボルドー 

No.9  2/7 (水),  2/8 (木)  

気候 ～Climat Ⅱ～ 気候から見るグラン ヴァン ローヌ  

No.10  3/6 (水),  3/7 (木)  

気泡 ～Perlé Ⅱ～ グラン メゾン シャンパーニュ 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

銘醸地ブルゴーニュ地方において、偉大なる大地の個性、  

特徴を探りながら、一年間グラン・ヴァンを楽しむ至極のコ

ース・・。隠れた銘醸地も模索しながら更なるワインの魅力

に迫ります。後半には今をときめくトップ生産者にスポット

をあて、ただひたすらに極上ワインに触れていただきます。 

 

 

Delight ディライトクラス 

ワインは素晴らしい飲み物です。ワクワクさせてくれることも

あれば、エネルギーも与えてくれる。ときには歴史や文化、人

や世相を映す鏡のような一面ももちます。そんな世界を(でき

ればなるべく公平な視線から)一緒に旅してみませんか。 

On y vas! オニヴァ！ さあ、行ってみましょう 

 

火曜日クラス 7:00p.m.～8:30p.m. 

土曜日クラス 2:00p.m.～3:30p.m. 

（お席に限りがございます） 

1名様 全 10回 

通期 ¥ 132,000 (税金・サービス料込)  

ナヴィゲーター 

安達 恒平  

 

水曜日クラス 7:00p.m.～8:30p.m. 

木曜日クラス 7:00p.m.～8:30p.m. 

（お席に限りがございます） 

1名様 全 10回 

通期 ¥ 220,000  (税金・サービス料込)  

ナヴィゲーター  

渡邉 智明 

 

 

 

Impressions アンプレシオンクラス 

Delight ディライトクラス 

 

Platinum プラチナクラス 

金曜日クラス 7:00p.m.～8:30p.m. 

日曜日クラス 2:00p.m.～3:30p.m. 

（お席に限りがございます） 

1名様 全 10回 

通期 ¥ 308,000  (税金・サービス料込)  

ナヴィゲーター 

湯浅 耕平 

 

 

 

ワインから感じる香りや味わいは千差万別です。 

ワインを構成する様々な要素に注目し、 

産地、品種、土壌を軸にワインをお楽しみいただけます。 

世界の中心であり、指標でもあるフランスワイン。 

世界のワインとの違いを感じながら 

フランスワインの個性に触れていきましょう。 

 

 



 

 

Wine Atelier 2023-2024 
 

トゥールダルジャン ソムリエが 

提案するオートクチュールの 

ワインスクール 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊ 日 程 、 テ ー マ 、 講 師 は 変 更 に な る 場 合 も ご ざ い ま す 

＊ 12 名様に満たない場合、クラスが成立しないこともございます 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

全コースとも 

2023年 2月 20日（月）12：00より 

電話にてご予約承ります 

ご予約専用番号 
 

03-3265-2258 

担当 新井 

 

 


