
ランチコース 
 

 

鰆のマリネ シトラス風味 

春野菜と桜の香燻ヴィシソワーズのムース 
 

 
 

桜鱒のルーレとグリンピースのフランセーズ 

メイヤーレモン香るマリニエール 
 

 
 

幼鴨のローストラヴィゴットソース

旬菜のエチュヴェ

春キャベツと菜の花のトゥルトン添え
 

 
 

クレームダンジュ 

ハイビスカスジンジャーのソルベ 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
名様  

（サービス料別） 



 

 

en cheveux d’ange à la Grenobloise, coulis d’oseille 
bavaroise de chou kale aux épices 

アオリイカのマリネ グルノブロワーズとケールのバヴァロアと 
彩り豊かな旬菜のマレシェール 

 

 
 

リ・ド・ヴォーと車海老の 
ブレゼ ヴェルサイユ庭園風 

 

メバルのポワレ ボンヌフォアソース 
春の山菜と筍のペルシヤード 

 

 
 

フランス産乳飲み仔羊のカノン ダルファン仕立てナヴァランソース 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト フォワイヨソース 
ホワイトアスパラガスのブレゼとモリーユ茸のラグー 

 

 
 

ショコラマカエのムースとビスキュイ・サヴォア 
シャルトルーズ M.O.F.香るピスタチオのアイスクリーム 

 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


