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VERSAILLES

SAWARA

mariné aux baie de verveine, pommes de terre condimentées
crémeux vichyssoise au parfum de sakura
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TRUITE SAUMONEE

mi-cuit au beurre d’ail des ours, petit pois a la Francaise
mariniére de coquillages au citron Meyer
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CANETON

a la sauce ravigote, tourton a la fleur de colza
embeurrée de chou de Printemps
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CREMET D'ANJOU

aux myrtilles compotées légerement au thym citron
sorbet bibiscus gingembre
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou lexpresso Afrique-Amérique
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(Service Charge will be added )
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en cheveux d’ange a la Grenobloise, coulis d’oseille
bavaroise de chou kale aux épices
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braisés facon Versailles dans une fine coque de farce
asperge blanche rotie
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MEBARU
a la Bonnefoy, légumes de montagne mijotés
pousses de bambous en persillade
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AGNEAU DE LAIT
en canon babillé de pommes Darpbin
ragolit printanier au parfum de binchotan ¢ jus de navarin
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a la sauce Foyot, asperges blanches braisées aux morilles
pommes de terre nouvelles garnies
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CHOCOLAT MACAE
et ananas en crémeux, biscuit de Savoie au thé
glace pistache a la Chartreuse M.O.F.
DadTRHINDL—ARYERFXa A, - H T4+ T
eV MV=ZMOFHFELERSFADTART ) — L
¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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