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VERSAILLES

SAINT-JACQUES

dans une essence de caroténe aux baies de Tasmanie
crémeux de safran & petit pois a Lorange
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AILE DE RAIE

braisée au beurre de Montpellier, éclat de fenouil
pommes de terre a la Carbonade
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¥
CANETON

aux crustacés rébaussé de poivre des gorilles,
tranche de navet farcie d’asperges vertes aux morilles
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CERISE NOIRE

compotée au_jasmin, supréme de champagne
glace lait d’amandes aux saveurs Magao
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¥
LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou lexpresso Afrique-Amérique
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(Service Charge will be added )
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aux cheveux d’ange, coulis d’oseille
bavaroise de chou kale aux épices
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CREVETTE KURUMAET RIS DE VEAU

braisés facon Versailles dans une fine coque de farce
asperge blanche rotie
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OMBLE CHEVALIER
cuit entre des feuilles de bois de pin au parfum des bherbes
une viennoise d’agrumes
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AGNEAU DE LAIT

en canon babillé de pommes Darphin, jus de navarin
ragolit printanier au parfum de binchotan .
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a la Chateaubriand, royale cressonniére légérement fumée
artichauts rotis au poivre cubébe
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et ananas en crémeux, biscuit de Savoie au thé
glace pistache a la Chartreuse M.O.F.
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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