
ランチコース 
 

 

エピス香る帆立貝のクレシー

オレンジ風味のサラダサンジェルマン
 

 
 

舌平目のカルディナル

ジャガイモのラグーとマテ貝のペルシヤード
 

 
 

幼鴨のロースト薫香ロベールソース

花ズッキーニとガルグイユのカネロニ
 

 
 

ダークチェリーのコンポテジャスミンの芳香

アーモンドミルクのアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

太刀魚のプレセ 

リュバーブのマルムラードと旬菜のマリネ 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと車海老のブレゼ フォレスティエール風   

 

オンブルシュヴァリエのヴィエノワーズ 新緑の香り 

グルノーブル風 ムースリーヌ 
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊のカノンダルファン仕立てナヴァランソース
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト マレンゴソース 

黒オリーヴとフヌイユのブレゼ ジロル茸のラグー添え 
 

 
 

宮崎マンゴーとイタクジャショコラのムースリーヌ 

ゴールドラム香るコーヒーのアイスクリーム  
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


