
 

 

毛蟹のラヴィオリとパスティス香るフヌイユ サラダニソワーズ仕立て 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のブレゼ カタロニュ風 

イカ墨とムール貝のマリニエール 

 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛のフィレ肉黒オリーヴソース

モナコ伝統のバルバジュアンと夏野菜のマレシェール
 

/ 又は 
 

幼鴨の備長炭グリエ ラタトゥイユソース 

ポテトのボンボンとバリグール風アーティチョーク 
 

 
 

白桃とカップ・コルスワインのコンポート 

ヴェルヴェーヌ香るオリーブオイルのアイスクリーム  
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



 

オマール海老とオシェトラキャヴィア

パッションフルーツと旬菜のムース トマトのカリソン添え 
 

 
 

黄色パプリカのガスパチョ仕立て 

夏野菜のラグーとオレガノ香るアーティチョークのソルベ 
 

 
 

ルージェのポワレプロヴァンス風ドーブソース

バスク産ジャンボンと黒無花果のピサラディエール

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

 

シチリア産ピスタチオのスフレとフランボワーズのソルベ 
 

 
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


