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CHEF SPECIAL MELANOSPORUM
HOMARD BLEU

en carpaccio, bavaroise de topinambours aux pépites noires ¢ sauce vin jaune
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a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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aux dékopons truffés, coque d’oignon garnie de crozets & mousseline de chou-fleur fumé
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en chowder de palourdes lié a la patate douce €& bonbons de navet i la florentine
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au vieux Madere, mille-feuille de betterave au Bortsch ¢ créme a la truffe noire
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au chocolat, éclats de marrons ¢& glace whisky au parfum de hojicha
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tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérigue
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1% % ¥35,000 Per person
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(Service charge will be added )
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