
 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

 

 

トゥールダルジャン特製 フォアグラ三皇帝 

 

 

オマール海老とオシェトラキャヴィア 

クレソンのバヴァロアと春野菜の庭園風サラダ 

 

オンブルシュヴァリエのクレシー 

セルヴェル・ド・カニュを纏った新ジャガイモのパレ 

 

É

太刀魚とアスパラガスのプレセ

爽やかな加賀太キュウリのソースと旬菜のラヴィオリ

 

フォアグラとルバーブのテリーヌ エピス香るグリンピースのソース 

 

 
 

 

フヌイユの冷製ヴルーテ 

帆立貝と紫アスパラガスのラヴィオリ 



 

ブロッシェのムース 菊花飾り

黒トリュフと根セロリのラグー

オコゼのブレゼ 

フヌイユと黒オリーブのエテュヴェ 花ズッキーニ飾り 

舌平目と車海老のモザイク仕立て

ショアジーソースのエミュルシヨン オークウッドの薫香

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 

 

 

 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
/ 又は 

幼鴨のロースト ブラックチェリーソース 

ボンヌファム風グリンピースとジロル茸のフリカッセ 

 

腿肉の備長炭グリエ･カイエット･フォアグラのアンサンブル 

(お二人様) 

 

 

 



 

フランス産乳飲み仔羊 ナヴァランソース 

黄色ズッキーニのエカイユ仕立てレモンタイムの香り 

国産黒毛和牛フィレ肉 ラヴィゴットソース 

レフォール風味の小茄子のブレゼ ゴーフレット飾り 

 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 

 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 

 

ヴァニラとカシスのスフレ 

ショコラとウィスキーのアイスクリーム 

 

ライチとブルーベリーのガトー仕立て

カルダモン香るアンフュージョンのソルベ

 

ショコラ カラクとシャルトルーズのムース 

パイナップルのコンポートとジンジャー風味のアイスクリーム 

 

 

フレッシュハーブティ

コーヒー, エスプレッソ,アッサム, アールグレイ, ダージリン 


