
トゥールダルジャン 伝統メニュー 
 

 

 

トゥールダルジャン特製 フォアグラ三皇帝風 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

 

 

 

 

 

ブロッシュのムースリーヌ 

レホール風味のシャンパーニュソース 甘美な旬菜のパレット 

 

 

 

幼鴨のロースト 

マルコポーロ 

/ 又は 

クラシックソース フレデリック･ドゥレール 

＊本メニューにつきましては、前日までのご予約をお願い申し上げます。 

/ 又は 

幼鴨のロースト ソースエピス 

リュタバカのルーレと軽やかなトピナンブールのムース 

腿肉の備長炭グリエ･カイエット･フォアグラのアンサンブル 

(お二人様) 

 



 

オマール海老のカルパッチョ仕立て 

トピナンブールと黒トリュフのムースリーヌ 

平貝のマリネ メイヤーレモン風味 

シャンピニオンのバヴァロアとポワロのプレッセ 

タスマニア産サーモン オークウッドの燻香 

根セロリに包まれた赤キャベツのマルムラード 

フォアグラのポワレ ブルゴーニュ風 

彩り豊かな根菜と滑らかなポレンタのムース 

 

 

黒トリュフと浅利のチャウダー 

小蕪のフロランティーヌ 

 

 

真鱈のムニエル

アンディーブのブレゼと甘美なバターナッツのパレ 

 

 

金目鯛のポワレ 北海道産牡蠣のソースヴィルロワ

サルシフィーの ブーランジェ―ル

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 
 



 

国産黒毛和牛  黒トリュフ香るルアンネーズソース 

甘美な旬菜のコンフィ添え 

 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 

 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 
 

 

スフレショコラ マロンのハーモニー 

ほうじ茶香るウイスキーのアイスクリーム添え 

 

 

ヴェルヴェーヌ香るあまおう

シャルトルーズのアイスクリーム

 
 

柑橘香るクレームダンジュ

アールグレー風味のメレンゲ飾り

 

 

フレッシュハーブティ

コーヒー, エスプレッソ,アッサム, アールグレイ, ダージリン 


