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ENTREES
FOIE GRAS

des Trois Empereurs ¢ sa brioche au beurre salé
o =LYy vBE 74777 =22FA
¥ 6,800
CAVIAR OSCIETRE
sur glace et blini, grand service a la Russe
A2 b T7F T4 T 7709 7RI 4N
¥ 25,000

POISSON

BROCHET
en quenelles glacées de velouté Vichy, coulis de soubise & sauce Champagne au raifort
T2y aDb—AY—X
VAR—=IWVESRD Y v v/N—=aV—RA HELEED/NL v b
¥ 4,500

LES CANETONS

hie, » o — Z
PREMIERSERVICE : LEFILET

MARCO POLO
sauce au jus de canard ¢ créme aux barmonies de multiples poivres
2N IR —0
OouU / X1z
FREDERIC DELAIR
servi avec la sauce pressée Traditionnelle liée au foie
7797/ —RAT7VT7TY)y 7 -Fslb—
*ARAZ2—2O53F LTI, ATBECHOSFHLBEVE L LIFE T,
OuU / X1

EPICES D'HIVER
pétales de rutabaga garnies de spitzle & mousseline de topinambours
M{Ha—AF YV —ALEZR
V2NN —LYBESLHrLIEF Y T=VDL—=X
SECOND SERVICE : LES ABATTIS
cuisse grillée au Binchotan, foie gras de canard poélé, petite caillette glacée ¢ jus au beurre d’berbes du jardin
BADHEERZ) T4 LTy M T xT T 70T %7
¥ 26,000 Per Two persons (H = Atk)



POUR COMMENCER
HOMARD BLEU

en carpaccio ¢ coulis Mousquetaire, crémeux de topinambours aux pépittes noires
AT —IWBEOH NN F aEZT
PEF YTV EE D) 2T7DL—=RY =X
¥ 8,000
TAIRAGI
au citron Meyer bavarois de champignons de Paris au jus de coquillages
FRENZ ) R A4 X —LEVRRER
Dy rvbEZATVONTruT Y ERITeDnT Lyt
¥ 5300
SAUMON DE TASMANIE

fumé au bois de chéne
marmelade de Chou rouge enveloppée d’un voile de créeme La Valliere

IR T ES—FL A—277y NOKEF
Moz IinzarxrrNVYyn<ILsL7—F
¥ 4,500
FOIE GRAS

a la Bourguignonne
éffilochée de tortue a Uestragon ¢ nuage de farine de mais
T7AxT777D0FTV TNT—= 2K
BHEPERREFLNP LRV VI DL—A
¥4,800

LE POTAGE
DIAMANT NOIRE

en chowder de palourdes lié a la patate douce & bonbons de navet i la florentine
BN 27 EAOF 75—
SENTO T T4 —R
¥3,500

LAMERS
CABILLAUD

son jus lié au beurre d’escargots, marmelade d’endives a Uaneth ¢ palets de butternuts
AN L =T
TYT4—TDTVELHEL NS —F VDNV
¥ 5,400
KINMEDAI
aux huitre de 'Hokkaido, créme oncteuse d’artichauts ¢ salsifis braisés facon boulangere
SHBO R L At BEEREDO Y — 27 4 Loy
YW T4 —D T—7 2T 2—)
¥ 6,700

CREATION

L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurrier de notre jardin
K2 B(REMN) 27 R VDR 7L
BL)a7Y—RYFBELAQTL YY) —ADRESE
¥ 12,500



LA PRAIRIE
FILET DE BCEUF

sauice poivrade, cylindres de radis rouge confits & cerfeuil tubéreux
BEEEft EN)2T7FLVT V2 =AY —A
HEna¥Eoar 74K 2

¥ 15,000

LES ALPAGES
Affinés par Phillipe Olivier, notre fromager-affineur
LE PLATEAU DUFROMAGER

sélection des terroirs au fil des saisons
77 VAERK T =V a2 VI3

¥ 3,200

|LES TRADITIONS
CREPES

“Belle Epoque” au pamplemousse rose ¢ glace vanille aux gousses de Madagascar
IJV—TT7 7N NNWLZKRy 7 BV I 7 V—TT7NV—=YDF
¥ 2,800
SOUFFLE
au chocolat, éclats de marrons glace Hojicha au parfum de whisky
A7Vyaa7 varyd/i—FZ—

I LREFELTIARX—DT A A7) —LiRZ
¥ 2,500

LES DOUCEURS
FRAISE AMAO

a baie de verveine, crémeux de Kidavoa au praliné pistache glace Chartreuse cuvée M.O.F.
TN T r—XESL HIED
¥ W MNIV—=ZADT A A7) — AL
¥ 2,200
DEKOPON
en supréme, crémeux du fermier éclats de meringue au thé Earl Grey
WMEELZ LV —LT Y Va
TV T V—RAEDAL YT
¥ 2,200

BOUTE-HORS

Quelques mignardises ou art de bien terminer son festin
INFUSION D'HERBES FRAICHES 7 L v ¥ 2a/x— 7 7 4
¥ 1,500
CAFE SERRE, CLASSIQUE, DETENDU THE ASSAM, EARL GREY, DARJEELING
2—b— A7V T oYV AL TN TVA, =DV
¥ 1,200



