
 
 

 
Déjeuners Menu 

ランチコース 
 

DÉJEUNER NOËL 
 

HOMARD BLEU 
en carpaccio, bavaroise de céleri rave en remoulade & coulis de citron confit 

オマール海老のカルパッチョ 

根セロリのレムラードと爽やかなシトロンのソース 
 

 
 

FOIE GRAS  
aux segments de dékopon au Grand-Mariner, cornet de carottes de couleurs & chutney de fruits secs 

フォアグラとデコポンのテリーヌ 煌めくグランマルニエのジュレ 
 

 
 

KUROMUTSU 
dans une écume d’artichauts, spätzle en tartiflette au reblochon & lard fumé 

黒ムツのポワレとスペッゼルのタルティフレッット 

優美なアーティチョークのエキューム 
 

 
 

CANETON 
à la sauce salmis, melba de chou vert à la truffe noire & chou-fleur caramélisé 

幼鴨のロースト サルミソース 

黒トリュフとキャベツのクロカン 
 

 
 

CHOCOLAT NYANGBO 
à la griotte macérée au vieux krisch, crémeux de pistache & glace au pain d’épices 

フォレノワールとピスタチオのクレーム 

パン・デピスのアイスクリーム 
 

 
 

LES PETITES DOUCEURS 
tisane d’herbes fraîches ou l’expresso Afrique-Amérique 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
1 名様  ¥22,000 Per person 

（サービス料別） 
( Service Charge will be added ) 


