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HOMARD BLEU

en carpaccio, bavaroise de céleri rave en remoulade & coulis de citron confit
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aux segments de dékopon au Grand-Mariner, cornet de carottes de couleurs & chutney de fruits secs
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dans une écume d’artichauts, spdtzle en tartiflette au reblochon & lard fumé
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ad la sauce salmis, melba de chou vert a la truffe noire & chou-fleur caramélisé
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a la griotte macérée au vieux krisch, crémeux de pistache & glace au pain d’épices
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’herbes fraiches ou l'expresso Afrique-Amérique
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1 % ¥k ¥22,000 Per person
(¥ —E Z#3])
( Service Charge will be added )



