
ランチコース 
 

 

毛蟹のグアカモーレとフヌイユのバヴァロア

軽やかな潮香のエキューム

 
 

スズキのグリエ 南仏風トマトソース 

ピキロスのカネロニとバスク産ジャンボン 
 

 
 

幼鴨のロースト ハスカップソース 

バルバジュアンと黒無花果のコンポート
 

 
 

メロンとカルダモン香るブランマンジェ

エキゾチックフルーツのソルベ
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

 
鮑のヴィネグレットマリネ ニース風 

ラタトゥイユのバヴァロアとルッコラのソース 
 

 
 

フォアグラと白桃のアスピック 

煌めくコルシカ産マスカットワインのジュレ 
 

 
 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛フィレ肉 

 夏野菜の薫香ソースと茄子のブレゼ 
 

/ 又は 
 

幼鴨の備長炭グリエ 黒オリーブソース 

ズッキーニとジロル茸のカネロニとローズマリー風味のパニス 
 

 
 

マンゴーのムースとアプリコットのマルムラード 

オリーブオイルのアイスクリーム ヴェルヴェーヌの芳香 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 

名様   
（サービス料別） 


