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CANNES

CRABE KEGANI
bavaroise de fenouil a I'anis vert, nuage d’avocat acidulé ¢ écume marine
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LOUP
grillé, jus de tomate condimenté & tomate confite au chévre frais et piquillos
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CANETON

aux baies de mai, figue noire marinée au Maury ¢ barbajuan de blette
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MELON

supréme de lait d’amande & la cardamome, gelée d’orange amere & sorbet des Iles Caraibes
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou l'expresso Afrique-Amérique
Ry =&Yy 7Ly R R3a—b—, EF

1% %k ¥1,000 Per person
(F— & ZFR)

(Service Charge will be added )
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MONACO

ORMEAU
en pétales a la Nicoise, jus de ratatouille oncteuse ¢ coulis de roquette
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FOIE GRAS
péche en gelée du Cap Corse, calisson de tomate jaune & royale de caillé aux graines du Paradis
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Méditerranéenne aux poissons de roche poélés ¢ fine mousseline d’aigo boulido au basilic
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FILET DE VEAU

sauce de légumes fumés, tranche d’aubergine cuite au jus de citron confit & chorizo
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CANETON
au Binchotan aux olives noires, cannelloni de courgette aux girolles ¢ petit panisse au romarin
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en crémeux, marmelade d’abricots au safran ¢ glace buile d’olive parfumée de verveine
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Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(Service Charge will be added )



