
ランチコース 
 

 

ヒオウギ貝とサザエのヴィネグレットマリネ 

ハーブ香るコキヤージュのロワイヤルと旬菜のマレシェール

 
 

舌平目と車海老のモザイク仕立て

ショアジーソースのエミュルシヨンオークウッドの薫香
 

 
 

幼鴨のロースト マレンゴソース 

バリグール風フヌイユとジャガイモのニョッキ 
 

 
 

シャンパーニュロゼと木苺のムースリーヌ

ハイビスカスとグレープフルーツのシャーベット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

オンブルシュヴァリエのクレシー 

セルヴェル・ド・カニュを纏った新ジャガイモのパレ 
 

 
 

フォアグラとルバーブのテリーヌ エピス香るグリンピースのソース 
 

 
 

姫鯛のポワレ ベルモットソース 

テトラゴーヌのフロランティーヌとホワイトアスパラガスのコポー 
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 ナヴァランソース 

黄色ズッキーニのエカイユ仕立てレモンタイムの香り 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト ロベールソース 

ホワイトアスパラガスのグリエとトマトのマルムラード 
 

 
 

ショコラ カラクとシャルトルーズのムース 

パイナップルのコンポートとジンジャー風味のアイスクリーム 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 

名様   
（サービス料別） 


