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VERSAILLES

SAKURADAI
mariné aux agrumes ¢ fumé au bois de cerisier,crémeux de petit pois a loseille
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AILE DE RAIE

au beurre blanc a lail Sainte Victoire, pousses de bambou
composition printaniére de légumes de montagne
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CANETON

a la Bourgignone, chou de Bruxelle a la maraichére ¢ pommes Maxim’s incrustées de fines berbes
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CHAMPAGNE ROSE
en mousseline ¢ framboise fagon Pavlova a la bergamote ¢ sorbet de pomelos a Ubibiscus
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¥
LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Pexpresso Afrique-Amérique
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144k ¥1,000 Per person
(¥ —E Z#5)
(Service Charge will be added )
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HENRIII

AORIIKA
finement mariné a Uaneth, asperges blanches mimosa ¢ coulis d’encre de seiche
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FOIE GRAS
au jus de fruits rouges en marbré ¢ fraises semi-confites au parfum de baies verveine
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KINMEDAI
meuniere a la sauce Chivry, petit pois a la Francaise ¢ chou de printemps
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AGNEAU DE LAIT

en canon masqué de farce, écailles de courgette jaune au thym citron ¢ jus de navarin
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CANETON
a la Chateaubriand, grosse asperge blanche de france a la vigneronne ¢ pousses de tétragone
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CHOCOLAT MACAE
et orange Sétoka en créemeux, sablé Nantais au safran & sorbet noix de coco a la cardamome
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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144k ¥ 21,000 Per person
(¥ —t Z2#5)
(Service Charge will be added )



