
ランチコース 
 

 

桜鯛のマリネ桜の薫香

オゼイユとグリンピースのムースリーヌ

 
 

 
エイヒレと春野菜のコンポジション 

行者ニンニク香るブールブランソース 
 

 
 

幼鴨のロースト ブルギニョンソース 

ポテトのクリスティヤンと旬菜のマレシェール 
 

 
 

シャンパーニュロゼと木苺のムースリーヌ

ハイビスカスとグレープフルーツのシャーベット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

アオリイカのハーブマリネ 

彩り豊かなカリフラワーとホワイトアスパラガスのミモザ 
 

 
 

フォアグラと赤い果実のマルブレ 

ヴェルヴェーヌ風味の胡椒香るイチゴのコンフィ 
 

 
 

金目鯛のポワレ シヴリ-ソース 

春キャベツとグリンピースのラヴィオリと旬菜のエテュヴェ 
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 ナヴァランソース 

黄色ズッキーニのエカイユ仕立てレモンタイムの香り 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト シャトーブリアンソース 

ランド風サラダとホワイトアスパラガスのヴィニュロン 
 

 
 

ショコラマカエのガナッシュ

爽やかなセトカのクリームとカルダモン風味のココナッツソルベ
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 

名様   
（サービス料別） 


