
ランチコース 
 

 

鰆のショーフロア 

根セロリのレムラード風ムースと菜の花のクーリ 

 
 

鮟鱇とパイヤソンポテトのクルート 

ポレンタとプルロット茸のムースリーヌ 
 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

苺のマルムラードメイヤーレモン風味

ピスタチオのアイスクリーム添え
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

平貝のパリジェンヌ仕立て  

滑らかなレフォールのムースとエイグレットソース 
 

 
 

フォアグラとデコポンのテリーヌ 

彩り豊かなキャロットとパンデピスのパレ 
 

 
 

黒ムツのムニエル ディプロマットソース 

マダガスカル産胡椒香るバターナッツのニョッキと旬菜のブレゼ 
 

 
 

フランス産パンタード アルビュフェラソース 

カルドンとポテトのトゥルビヨンと甘美な根菜のエチュベ 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト エピスソース 

サボイキャベツとアンディーブのカネロニ 
 

 
 

富士リンゴのコンポテ

金柑のクリームとシナモン風味のアルレット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 

名様   
（サービス料別） 


