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VERSAILLES

SAWARA
au court-bouillon, bavaroise de céleri rave aux graines de moutarde & coulis de pouse de colza
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LOTTE
en crofite de paillasson aux agrumes ¢ créme onctueuse de farine de mais aux pleurottes
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¥
CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ créme aux barmonies de multiples poivres
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¥
FRAISES

et citron Meyer en Millefeuille de Dacquoise a la coco & glace pistache
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¥
LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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144k ¥1,000 Per person
(¥ —E 235
( Service Charge will be added )
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VIE PARISIENNE

TAIRAGI
nappé d’un velours de Freneuse au jus de chou palmier ¢ radis red meat en condiment
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FOIE GRAS DE CANARD
au segment de dékopon glacé de Sauternes & pétales carottes de couleurs acidulées
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KUROMUTSU

a la Diplomate, gnoki de butternut au poivre noir sauvage de Madagascar & poireau aux capres
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PINTADE

a PAlbuféra, tourbillon de pomme de terre au cardon persillé ¢ cerfeuil tubéreux
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CANETON
aux épices d’biver, cornet d’endive garnie de sa racine ¢» d’embeurrée chou frisé
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POMME FUJI
compotée au four dans son jus, crémeux de kumquat & petites arlettes a la canelle
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¥
LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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144k ¥ 21,000 Per person
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(Service Charge will be added)



