TOURDARGENT
Diner Menu
F4F—a—2

MONACO
ORMEAU

en pétales a la Nicoise, jus de ratatouille oncteuse ¢ coulis de roquette
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péche en gelée du Cap Corse, calisson de tomate jaune ¢ royale de caillé aux graines du Paradis
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BOUILLABAISSE
Méditerranéenne aux poissons de roche poélés ¢ fine mousseline d’aigo boulido au basilic
fo—=ZINT oA )TFINTL XN
¥
FILET DE VEAU
sauce de légumes fumés, tranche d’aubergine cuite au jus de citron confit & chorizo
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CANETON
au Binchotan aux olives noires, cannelloni de courgette aux girolles ¢ petit panisse au romarin
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MANGUE

en crémeux, marmelade d’abricots au safran ¢ glace buile d’olive parfumée de verveine
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LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérique
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1 %4k ¥21,000 Per person
(¥ —E Z#35])
(Service charge will be added )
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CHEF SPECIAL
HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

a la Don Carlo, courge spagbetti assaisonnée de sauce vierge ¢ crémeux de basilic
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OURSIN
en velouté rafraichi, petit radis agrémentés de burrata & coque de pois gourmand
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grillé au mais parfumé aux épices été & marmelande de poivron rouge a la marjolaine
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a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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CANETONMARCO POLO
sauce au jus de canard ¢ créme aux harmonies de multiples poivres
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SOUFFLE
a la pistache de Sicile, confit de citron et gingembre ¢ sorbet a la framboise
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tisane d’berbes fraiches ou I'expresso Afrique-Amérique
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1 %k ¥33,000 Per person
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(Service charge will be added )



