
ディナーコース 

 

アオリイカのハーブマリネ 

彩り豊かなカリフラワーとホワイトアスパラガスのミモザ 

 
 

フォアグラと赤い果実のマルブレ 

ヴェルヴェーヌ風味の胡椒香るイチゴのコンフィ 

 
 

金目鯛のポワレ シヴリ-ソース 

春キャベツとグリンピースのラヴィオリと旬菜のエテュヴェ 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 ナヴァランソース 

黄色ズッキーニのエカイユ仕立てレモンタイムの香り 

/ 又は 

幼鴨のロースト シャトーブリアンソース 

ランド風サラダとホワイトアスパラガスのヴィニュロン 

 
 

ショコラマカエのガナッシュ

爽やかなセトカのクリームとカルダモン風味のココナッツソルベ

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 
 

名様    
（サービス料別） 



 

オマール海老とオシェトラキャヴィア 

クレソンのバヴァロアと春野菜の庭園風サラダ 
 

 
 

フォアグラのポワレ マデラソース 

モリーユ茸とホワイトアスパラガスのラグー エストラゴンの香り 
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

 
 

ホワイトアスパラガスのヴルーテ 

新芽のハーブ香るミル貝のペルシヤード 
 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

 

ヴァニラとカシスのスフレ 

ショコラとウィスキーのアイスクリーム 
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


