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SAINTE-VALENTIN
TAIRAGI

nappé d’un velours de Freneuse au jus de chou palmier ¢ radis red meat en condiment
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FOIE GRAS DE CANARD
au segment de dékopon glacé de Sauternes ¢ pétales carottes de couleurs acidulées
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KUROMUTSU
a la Diplomate, gnoki de butternut au poivre noir sauvage de Madagascar ¢ poireau aux capres
ZLYDL=T) T4 T2y N/ —X

RIHTADNVERAREFEL NS —F v VD=3 vy XY EnTL ¥

¥
PINTADE
a PAlbuféra, tourbillon de pomme de terre au cardon persillé ¢ cerfeuil tubéreux
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CANETON
aux cassis, écailles de céleri rave en dome farcie de garbure de chou frisé & de langue
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CHOCOLAT NYANGBO
en crémeux a lorange, gelée d’infusion a la bergamote ¢ glace créme de whisky
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérique
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1 %4 ¥21,000 Per person
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(Service charge will be added)



