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HOMARD BLEU

en carpaccio, mousseline de topinambour aux pépites noires & sauce coraillée
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FOIE GRAS
poché puis fumé au foin, petite raviole du Dauphiné & légumes racine au pot-au-feu
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L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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DIAMANT NOIR
en chowder de palourdes lié a la patate douce ¢ bonbons de navet a la florentine
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CANETON
en salmis, crozets a ’Abondance et lard poivré dans une cogue d’oignon ¢ truffe noire
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SOUFFLE
au chocolat, éclats de marrons ¢ glace whisky au parfum de bojicha
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou I'expresso Afrique-Amérique
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(Service charge will be added )



