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en compression, bavarois de chou-fleur a la cardamome ¢ coulis de corail
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CABILLAUD
meuniere au dékopon ¢ feuilles d’endives braisées garnies de matignon
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en consommé double, royale de céleri rave au poivre long ¢ betterave jaune
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a la Bourgignone, cannelloni de poireau farci de marrons & de topinambours
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FRAISES
en marmelade au citron meyer, biscuit Dacquoise a la coco ¢ glace pistache
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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1% % ¥19,000 Per person
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(Service Charge will be added)



