POUR COMMENCER

CAVIAR OSCIETRE
sur glace ¢ blini, grand service a la Russe
A o2 b 727X XT3 T 7797 RAI 4N
¥ 20,000

FOIE GRAS
des Trois Empereurs ¢ sa brioche au beurre salé
o= oLV Yy VB8 7477 7=282%
¥ 12,000

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE
en carpaccio, asperge blanche glacée a la mimosa ¢ coulis d’aneth
AR NBEDOHAN Ny F 28 L2 b T7F T4 T
IEFRATA NTARNTHRYGEDZ LY = —)b
¥ 1,000

OMBLE CHEVALIER
a la cressonniére, crémeux Crécy a la cardamome verte ¢ pélales de courgettes garnies
X TNoad ) a—7a7
AHERD Y TVHL T FR L L—RA 7 VY —
¥ 9,000

HIOUGIGAIET PALOURDE ROYALE
marinée au citron Meyer, salade de radis relevé de poivre long ¢ écume d’oseille
EAVXRYINVEDT 4 27V y be ) XK
RO ALL 2DLX 2 — A
¥8,400

FOIE GRAS
en mosaique de fraises a la baie de verveine ¢& bouquet de barbes de capucin en vinaigrette
IEAELTAT I 7EHEDETFA 7 ES L )VDT—TiNZ
¥10,000

GROSSES ASPERGES BLANCHES DE FRANCE
pochées, mousseline citronnée aux berbes fraiches
77 VARFTA MT AT A
N=TELL POV RRDL—RAY) =R Y — R
¥6 ,500



CREATIONS SIGNATURE

|'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
FELIHB(EN) 27 REev )02 7L
BN 27V —REFBELETIA VY —ADREE
¥ 14,000

RIS DE VEAU
braisé fagon Cardinal dans une fine coque de farce ¢ sauce bisque liée l'oignon fumé
ANT 4 F =NV YY) - Ny - Tx—DT7 VX EFERT Y —A
¥ 10,000

LE POTAGE

ASPERGES BLANCHES
en velouté, éclats d’échalote caramélisée ¢ pousses de tétragone
TTANTANTHADT IV —T
QREDT ¥ VT 4 =T —)b
¥4,500

L AMER

BROCHET
en quenelles Impériales dans un jardin de Kyoto, accents de truffe noire
7Oy D L—Z A
EM)a27Reo)n 77—
¥ 6,800

SAWARA
en viennoise d’agrumes, pressé de céleri-rave aux poireaux & sauce beurre blanc a Uail des ours
VI IDT 4 L) T —Z D LA
REto Vo7 LY #H Sy L4 EDT L 7 4

¥ 7,000

MEBARU
a la sauce Chivry, asperge blanche grillée & légumes de montagne printaniers
ANWNNWVDERT LV 27 ) =Y —R
EOLEYRTA NTFTANRTH AN ) T
¥ 8,600



|LES CANETONS

EN DEUX SERVICES COMME AUTREFOIS
hgno — A N/ BREDEHEER ) T

MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ créeme aux barmonies de multiples poivres
N o—A b 2T K—0O
OouU / Xz
AUXMORILLES
asperge blanche braisée au lard ¢ royale de petit-pois a la Francaise
Moo —2Ah ) —2FEDY —2R
FIANTANRTHZAD T VXY EDRERE 7 1YL

PALETTE DES ABATTIS

cuisse grillée au Binchotan, petite caillette glacée
jus au beurre des berbes du jardin

HMFLBMALZEGHOY 75
MRADHEER ) T4y bOT VYT
¥ 35,000 Pour 2 personnes (5 = Atk)

LA PRAIRIE

AGNEAU DE LAIT
en canon fagon Pascaline, jeune carotte mijotée au pied paquets ¢ jus de navarin
77V AEJRBMFEDONAS ) =R FT 77— R
¥ 9,800

FILET DE BCEUF
a la Chateaubriand, pousses de bambou en persillade ¢ embeurrée de chou kale
BExfF 7400 P b—=T VT V=R
=D AETFTEEONILL XY —F
¥ 20,000



LES ALPAGES
LE PLATEAU DUFROMAGER
T I VARBR T o —Va2 LIy
¥ 3,500

LES DOUCEURS

CREPES
“Belle Epoque” au pamplemousse rose & glace vanille aux gousses de Madagascar
IJV—T 77V NNNWVLTRhy EVITV—T7NV—YDF

¥ 3,500

SOUFFLE
a la rbubarbe et sa compotée, glace tvoire au parfum de gingembre
) 2/N=TDAT LV
2323777 vDTARTY) — L4
¥ 3,500

FROMAGE FRAIS
fait maison comme un cheese-cake, fraises marinées au jus d’ananas & Chartreuse jaune
79—V 277 DH k-
SNV M= RT 2 —RXEFELENT) XLV IN F )
2AF 9V TS VEHELR - T4 DTV 2L
¥ 3,000

CHOCOLAT ITAKUJA
Pur Brésil en supréme, mangue rotie au rbum ¢ creme glacée au cacao
Ny La V/BANDA I I3 T7DL—R
TLFELT Y T—DTEXVEAZFTDTAATY) — 4
¥ 3,000



