
 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

トゥールダルジャン特製 フォアグラ三皇帝 

オマール海老のカルパッチョとオシェトラキャヴィア 

ミモザ風ホワイトアスパラガスと旬菜のマレシェール 

オンブルシュヴァリエのショーフロア 

春野菜のタブレ仕立てと香気なムースクレシー 

ヒオウギ貝とミル貝のヴィネグレットマリネ 

爽やかなオゼイユのエキューム 

エピス香るフォアグラと苺のモザイクピサンリのブーケ添え 

フランス産ホワイトアスパラガス 

ハーブ香るシトロン風味のムースリーヌソース 



黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

カルディナール風 リ・ドゥ・ヴォーのブレゼ 燻香ビスクソース 

ホワイトアスパラガスのヴルーテ

旬菜のジャルディニエール 

ブロッシェのムース 菊花飾り

黒トリュフと根セロリのラグー

サワラのヴィエノワーズ 柑橘の芳香

根セロリのプレセと新ジャガイモのコンフィ

メバルのポワレシヴリーソース

春の山菜とホワイトアスパラガスのグリエ



幼鴨のロースト/ 腿肉の備長炭グリエ 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
/ 又は 

 

幼鴨のロースト モリーユ茸のソース 

ホワイトアスパラガスのブレゼと王の菜園風ロワイヤル 

新芽を摘んだ季節のサラダ 

腿肉の備長炭グリエとカイエットのアンサンブル 

(お二人様) 

 

 

フランス産乳飲み仔羊のパスカリーヌナヴァランソース

 

黒毛和牛フィレ肉 シャトーブリアンソース

ケールのコンポテと筍のペルシヤード



 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 

 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 

 

 

リュバーブのスフレ

ショコラブランのアイスクリーム

フロマージュブランのガトー

シャルトルーズジョーヌ香る苺のマリネとソルベ オロル

ココナッツフォンダンと甘美なポートワインのジュレ

 

パッション風味のイタクジャショコラのムース 

ラム香るマンゴーのラビオリとカカオのアイスクリーム 


