
 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

トゥールダルジャン特製 フォアグラ三皇帝 

黒トリュフ香るオマール海老のカルパッチョ 

トピナンブールのムースリーヌと 

赤キャベツのマルムラド 

タイラギのショーフロア仕立て 

根セロリのレムラードと旬菜のグレック 

タスマニア産サーモンオークウッドの燻香

カリフラワーのミモザ仕立て

マンダリンオレンジのジュレ

黒トリュフと浅利のチャウダー 

小蕪のフロランティーヌ 



ブロッシェのムース 菊花飾り

黒トリュフと根セロリのラグー

的鯛のムニエル 牡蛎とヴェルモットのソース

エクレアフロランタンとズワイ蟹のリエット

金目鯛のポワレとドフィネ風ラヴィオリのナージュ

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 

長崎県産クエ 黒トリュフの芳香 

カリフラワーのタルティフレットと 

甘美な旬菜のブレゼ 



幼鴨のロースト/ 腿肉の備長炭グリエ 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
/ 又は 

幼鴨のローストポワヴラドソース

サルシフィのグラタンと

黒トリュフ風味のポムドフィーヌ

新芽を摘んだ季節のサラダ 

腿肉の備長炭グリエとカイエットのアンサンブル 

(お二人様) 

 

パンタードのカナッペ イヴォワールソース

チリメンキャベツのシャルトルーズ

 

 
黒毛和牛フィレ肉 エピスソース 

アグリューム香るレンズ豆とアンディーブのコルネ 

 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 



 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 

 

カフェショコラのスフレ

マスカルポーネのアイスクリーム

苺のニュアージュ

ココナッツフォンダンと甘美なポートワインのジュレ

 

プラリネノワゼットとデコポンのガトー 

オレンジサンギーヌのソルベ 


