POUR COMMENCER

CAVIAR OSCIETRE
sur glace ¢ blini, grand service a la Russe
A o2 b 727X XT3 T 7797 RAI 4N
¥ 20,000

FOIE GRAS
des Trois Empereurs ¢ sa brioche au beurre salé
o= oLV Yy VB8 7477 7=282%
¥ 12,000

HOMARD BLEU
en carpaccio dans une vinaigrette de truffe & crémeux de topinambour
BEMN)2T7F AT VERXDH NNy F 3
NEF TN DL—RA) =R Y
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¥ 0,800

TAIRAGI
en chaud-froid de pousse de colza, coulis de céleri-rave rémoulade
radis red meat acidulé
A4 7F¥FDa—7a 72T
Retao)VDLL7—RNYaGEOT L v o
¥ 8,800

SAUMON DE TASMANIE

mariné aux épices puis fumé au bois de chéne
chou-fleur en mimosa ¢ gelée de mandarine
YAR_TES—FY A—277y FOKEF
AN T 77— FFHELT
2N F VIO DT a2l
¥7,400

LE POTAGE

DIAMANT NOIR

en chowder de palourdes lié a la patate douce
bonbons de navet a la florentine
EP)27EAMNOF v 75—
WNENT7O 7T 4 —X
¥4,500



LAMER

BROCHET
en quenelles Impériales dans un jardin de Kyoto, accents de truffe noire
7Oyl D L—A HIEMD
Er)a7eRew ) 77—
¥ 6,800

SAINT-PIERRE

meunieére a la sauce aux huitres
éclair a la florentine & chair de crabe Zuwai
QD L =TIV By 7T 2y hDY — R
IVTI7u 70 X T4 ) Ty b
¥ 7,800

KINMEDAI

dans un consommé d’oignons au poivre de Madagascar
petite raviole du Dauphiné
SHBAOFRTI VYR 74 xR T T4 A VDT —D 2

¥ 8,600

L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
FELIH(EN) 27 RV AT L
EM)a7Y—REFEHELEATA VY —AORE
¥ 14,000

KUE DE NAGASAKI
glacé de son jus truffé, panais braisé
mijotée de chou-fleur facon tartiflette
EGEE7 T EN)2aT70FF
) T77T7—DFINVT 4 7Ly bK
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¥ 16,000



|LES CANETONS

EN DEUX SERVICES COMME AUTREFOIS
hgno — A N/ BREDEHEER ) T

MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ créeme aux barmonies de multiples poivres
Mo —A b 2 aR—0o
OouU / Xz
POIVRADE
pomme daupbine aux truffes ¢ gratin de salsifis a la moélle
Higno —ZA F F77 7KV —R
YN TaDT7F L
EP)2T7RRDOFLEFT 4 =X

PALETTE DES ABATTIS

cuisse grillée au Binchotan, petite caillette glacée
jus au beurre des berbes du jardin

ik rRArLEROY 75
MRADHEER ) T4y bOT VT
¥ 35,000 Pour 2 personnes (5 = Atk)

LA PRAIRIE

PINTADE

en canapé, chartreuse de chou frisé au lard fumé
sauce ivoire au foie gras
NV —=FDhF9oX AT xT—=I/)—2R
FIRA L FXNXYDL )V MIL—X
¥ 0,800

FILET DE BOEUF

aux épices d’biver, cornet d’endive garnie
d’une mijotée de lentilles ¢ de vieux Comté
EEfFT7 4L TERAY —R
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¥ 20,000

| ES ALPAGES

LE PLATEAU DUFROMAGER
T2 VARERR IO —T2 LT gy

¥ 3,500



LES DOUCEURS

CREPES
“Belle Epoque” au pamplemousse rose & glace vanille aux gousses de Madagascar
IJV—T 77N NNWLThy 7 EVIT7V—T7NV—YDF
¥ 3,500

SOUFFLE
au café avec un coeur de chocolat coulant glace au mascarpone parfumé d’orgeat
A7 123 TDAT L
RAHANWE=FDTA AT Y — L

¥ 3,500

FRAISES

en mousse légere, fondant de noix de coco gelée de pasteque au Porto
D27 —a
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¥ 3,000

NOISETTES
praliné en supréme, segments de dékopon crémeux inspiration passion
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¥ 3,000



