POUR COMMENCER

CAVIAR OSCIETRE
sur glace ¢ blini, grand service a la Russe
A2 b 72X T U T 2797 AI AN
¥ 28,000

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

en carpaccio, sauce Choisy aigrelette
supréme d’Argenteuil a la cardamome
AR —IWNBEDOHN Ny Fa¥X A2 b T7F T4 T
ANTEVELFTANTANRTHAL Y 37—V =%
¥ 9,800

AORI-KA

finement a la Grenobloise, coulis d’oseille
bavaroise de chou kale aux épices
TAIVAL A=) R TN Tag]—X
F=IVDINT pa T Y
BhErraEo<wlLy 2 —b
¥ 7,600

SAWARA

mariné aux baies de verveine, pommes de terre condimentées
crémeux vichyssoise au parfum de sakura
$Bn< ) x ¥ b7 AR
ARIERLKDFIRT 4 2V T — XD L—R
¥ 6,800

GROSSES ASPERGES B ANCHES DE FRANCE
pochées, mousseline citronnée aux herbes fraiches
77V AEFTA MNT AT R
N=TFELL PO VRERD L =) =X Y — R
¥ 6,500

LE POTAGE

ASPERGES BLANCHES
en velouté, sourbise d’oignon a la baie de Timur & voile de petit pois
TTANT AT ADTINV—T
7V E—RYHELF A YOI T =L T
¥4,500



LAMER

BROCHET
en quenelles Impériales dans un jardin de Kyoto, accents de truffe noire
Ty 1D L—R HLE
ErM)a7eRew ) 77—
¥ 6,800

MEBARU

a la Bonnefoy, légumes de montagne mijotés
pousses de bambous en persillade
ANNVDODFRTV R X T 5T/ — R
EAOLEYEONIL LY —F
¥ 8,400

TRUITE SAUMONEE

mi-cuit au beurre d’ail des ours, petit pois a la Frangaise
mariniere de coquillages au citron Meyer
BEBON—LYT) VE—ZADT7 72—
AAX—VEVHELT) =2 —)
¥ 7,000

L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
FELIHBCEN) 27 Rto)ox 7L
BN 27V —REFELETIA VY —ADREE
¥ 14,000

ONAGADAI

Crécy aux morilles, grosse asperge verte mimosa
sazaé légéerement fumeés
RE#EHOFE T L
FREIF LT ANTIHAD I EFRZ
T)—2F¥ T TV a—RXFLIL—V—R
¥ 9,200



|LES CANETONS

ENDEUX SERVICES COMME AUTREFOIS
hien o — 2 MNBAOHER 7Y T

MARCO POLO
sauce au jus de canard ¢ créme aux harmonies de multiples poivres
A CIOR=E S NI Ve I e =
OouU / X1z
FOYOT

asperges blanches braisées aux morilles
pommes de terre nouvelles garnies
H@no—ZA N 74743FY—R
FTARTANTHADTVEYL
T)—2HN 77—

PALETTE DES ABATTIS
cuisse grillée au Binchotan, foie gras de canard poélé, petite caillette glacée & jus au beurre des berbes du jardin
WFrWMArErEHoY 74
RAOHER 7V ZEHAA Ty bOT Y TN
¥ 35,000 Pour 2 personnes (5 = Atk)

LA PRAIRIE

AGNEAU DE LAIT

en canon babillé de pommes Darphin, jus de navarin
ragolit printanier au parfum de binchotan
T2V AENGRITFEOHN ) v SN T 5 o 4EET
FTTr7V =R
¥ 0,800

FILET DE BOEUF

a la sauce ravigote, tourton a la fleur de colza
embeurrée de chou de Printemps
BEXfF74 VW 77 4Ty Y —R
a) ;,{;0) ILF 27z
BX e NV YROED by b VIRZ
¥ 18,000

|LES ALPAGES

LE PLATEAU DU FROMAGER
TIVARBK T O Va2 LI a Yy
¥ 3,500



L ES DOUCEURS

CREPES
“Belle Epoque” au pamplemousse rose ¢ glace vanille aux gousses de Madagascar
IJV—=TF 77 NNVIZKy 7 EV 2TV =T 7N —YDFE
¥ 3,500

SOUFFLE

a la vanille, marmelade de cassis aux graines de Paradis
sorbet chocolat au Whisky
Ty T U TADART L
vad 7T ARAX—=DTARTY) — 4
¥ 3,500

CHOCOLAT MACAE

et ananas en crémeux, biscuit de Savoie au thé
glace pistache a la Chartreuse M.O.F.
I TIIRHAIDL—ARYERAX 2L - H T 1T
PNV IMV=ZAMOEFLERIFADTARIY) — A
¥ 3,000

CREMET D'ANJOU

aux myrtilles compotées légerement au thym citron
sorbet bibiscus gingembre
JV—L¥ v Ta
INAERBART VY v —DYVIVN
¥ 3,000



