
 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

オマール海老のカルパッチョとオシェトラキャヴィア 

カルダモン香るホワイトアスパラガスとショワジーソース 

アオリイカのマリネ グルノブロワーズ 

ケールのバヴァロアと 

彩り豊かな旬菜のマレシェール 

鰆のマリネ シトラス風味 

春野菜と桜の香燻ヴィシソワーズのムース 

フランス産ホワイトアスパラガス 

ハーブ香るシトロン風味のムースリーヌソース 

 

ホワイトアスパラガスのヴルーテ

グリンピースと甘美なオニオンのパルテール仕立て



ブロッシェのムース菊花飾り

黒トリュフと根セロリのラグー

メバルのポワレボンヌフォアソース

春の山菜と筍のペルシヤード

桜鱒のルーレとグリンピースのフランセーズ

メイヤーレモン香るマリニエール

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 

尾長鯛のポワレ 

香燻サザエとアスパラガスのミモザ添え 

モリーユ茸とヴァンジョーヌ香るクレシーソース  



幼鴨のロースト/ 腿肉の備長炭グリエ 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
/ 又は 

幼鴨のロースト フォワイヨソース 

ホワイトアスパラガスのブレゼと 

モリーユ茸のラグー 

新芽を摘んだ季節のサラダ 

腿肉の備長炭グリエとカイエットのアンサンブル 

(お二人様) 

 

フランス産乳飲み仔羊のカノンダルファン仕立て

ナヴァランソース

 

黒毛和牛フィレ肉ラヴィゴットソース

旬菜のエチュヴェ

春キャベツと菜の花のトゥルトン添え

 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 



 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 

 

ヴァニラとカシスのスフレ 

ショコラとウィスキーのアイスクリーム 

ショコラマカエのムースとビスキュイ・サヴォア 

シャルトルーズ 香るピスタチオのアイスクリーム 

 

クレームダンジュ

ハイビスカスジンジャーのソルベ


