
ランチコース 
 

 

オマール海老のカルパッチョ 

菊芋のバヴァロアと爽やかなシトロンのソース 
 

 
 

フォアグラと 100 年林檎のテリーヌ  

煌くラタフィアのジュレとエピス香るアルレット 
 

 
 

 

ハタのスフレ 

軽やかなシャンパーニュのエマルジョン 
 

 
 

幼鴨のロースト ペリグーソース 

クロゼを包んだオニオンのグラティネと黒トリュフのラメル 
 

 
 

聖夜彩るショコラニアンボのオランジェットとヌガー

スペキュロスのアイスクリーム 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 


