
ランチコース 
 

 

タスマニア産サーモン オークウッドの燻香 

パルマンティエのムースリーヌと芳醇な赤ワインソース 

 
 

帆立貝のフロランティーヌ 

ポテトのブランジェールとカラメルオニオンのエキューム 
 

 
 

幼鴨のロースト ポワブラードソース 

ジェニエーヴル香る赤キャベツのコンポテと甘美なビーツ 
 

 
 

フランス産マロンのハーモニー

アールグレーのメレンゲとエピス風味のアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

赤貝とマツブ貝のマリ二エール  

根セロリのレムラードムースとポワローのカネロニ 
 

 
 

フォアグラのポワレ デコポンソース 

甘美な根菜を包んだアンディーブのブレゼ  
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

 
 

山鶉のシャルトルーズ 

トピナンブールのムースリーヌと旬菜のブレゼ 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

富士リンゴのコンポテ

金柑のクリームとシナモン香るアルレット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


