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HENRIII
AKAGAIET TSUBUGAI

en vinaigrette vanillée, creme onctueuse de chu-fleur & gelée d’aneth
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¥

FOIE GRAS
poélée au dékopon ¢ feuilles d’endives braisées garnies de matignon
T7xT777D0FRTV 7aAHR/)—RA
HELRRL2AAET VT4 =TTV E
¥
L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
ELIHECEMN) 27 ¥R )R 7L
EN)a2T7YV—REFTELRGQTIA VY —RADEE
¥
PERDREAU
en chartreuse au chou vert ¢ lard fumé, mousseline de topinambours & jus au verjus
LFEDO L v I PIL—X
NEF Y T—NVDL—RY) =R FEDTLE
ou/ Xix
CANETONMARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ creme aux barmonies de multiples poivres
Mg Hna—RA b 2N ITFR—0O
¥
POMME FUJI
compotée au fourdans son jus, crémeux de kumquat ¢ petites arlette a la canelle
Tr) s Tdna v ET
SNy ) - FEVELTIVL Y b
¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
TZVyian—774—Xl3a—b—, I ET

1 % %k ¥21,000 Per person
(¥ —E Z#35])
(Service charge will be added )
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CHEF'S SPECIAL
HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

en médaillons, bavaroise de topinambours a Uestragon ¢ sauce citron confit
AT —NERXEA L P TX v ET
HXonTra7e Lt baroy—2
¥
FOIE GRAS D'OIE

aux pommes de 100 ans d’Aomori, gelée de ratafia ¢ arlette aux pain d’épices
AT 77X 100 FHRED T — X
KL I8 74 T7DP2 VYT ERFELTIVL Y b
¥

KUE DE NAGASAKI
soufflé a la truffe blanche d’Alba, mijotée d’artichauts ¢ émulsion au Champagne
EWEEITLTNREGRN) 2T DRAT L
BOr Ny yN—Z 2T Y gy
¥
SALSIFIS
en velouté, pétales de navet garnie a la Florentine & palets de butternuts braisés
Y74 —DTIV—T
VNENTOT LT 4 —RENRI—F 9y VDT LY
¥
CHEVREUIL D'HOKKAIDO
a la sauce poivrade, mousseline de chdtaignes ¢ betteraves dans une mélasse
AL EWRRIE DO © — A b
CTOYDL—R)—XRECHELRED T L E
OouU / X1z
CANETON
a la sauce Périgueux, crozets a ’Abondance ¢ lard poivré en coques d’oignon
Mo —A F X)) 7F—y—2
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¥

CHOCOLAT NYANGBO

en crémeux a Porange confite, éclats de nougat aux fruits sec ¢ glace aux spéculos
ER¥AL 227 =T R DL TV 2y LR —
AXRX 29 ADT A4 A7) — L4
¥
LESPETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afriqgue-Amérique
ZVyian—774—XlEa—bt— IET

1 %%k ¥33,000 Per person
(F— & ZF5)
(Service charge will be added)



