
 

オシェトラキャヴィア クラシックスタイル 

 

トゥールダルジャン特製 フォアグラ三皇帝風 

オマール海老とオシェトラキャビア 

菊芋のバヴァロアと爽やかなシトロンのソース 

赤貝とマツブ貝のマリ二エール  

カリフラワーのバヴァロアとポワローのカネロニ 

タスマニア産サーモン オークウッドの燻香 

パルマンティエのムースリーヌと芳醇な赤ワインソース 

フォアグラのポワレ デコポンソース 

甘美な根菜とアンディーブのブレゼ  

 

 

 

サルシフィーのヴルーテ

小蕪のフロランティーヌとバターナッツのブレゼ 



 

ブロッシェのムース 菊花飾り

黒トリュフと根セロリのラグー

帆立貝のフロランティーヌ 

根セロリのパヴェとカラメルオニオンのエキューム 

 

長崎県産クエとアルバ産白トリュフのスフレ 

軽やかなシャンパーニュのエマルジョン 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 

 

 

 

クラシックソース フレデリック･ドゥレール 

｛こちらのメニューは事前のご予約をお勧めいたします｝ 
/ 又は 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
/ 又は 

幼鴨のロースト ペリグーソース 

クロゼを包んだオニオンのグラティネと黒トリュフのラメル 

 

腿肉の備長炭グリエ･カイエット･フォアグラのアンサンブル 

(お二人様) 
 



 

山鶉のシャルトルーズ 

トピナンブールのムースリーヌと旬菜のブレゼ 

国産黒毛和牛フィレ肉 マスカットベイリーソース 

リュタバガのブレゼと巨峰のパレ

 

フランス産熟成フロマージュ セレクション

 

 

クレープフランベ ベルエポック ピンクグレープフルーツの雫 

 

 

スフレショコラ マロンのハーモニー 

ほうじ茶香るウイスキーのアイスクリーム添え 

 

富士リンゴのコンポテ

金柑のクリームとシナモン香るアルレット

 

フランス産マロンのハーモニー

アールグレーのメレンゲとエピス風味のアイスクリーム

 

 

フレッシュハーブティ

コーヒー, エスプレッソ,アッサム, アールグレイ, ダージリン 


