
ランチコース 
 

 

的鯛のパリジェンヌ仕立て 

キャロットのムースと彩り豊かな旬菜のパレット

 
 

帆立貝のフロランティーヌ 

ポテトのブランジェールとカラメルオニオンのエキューム 
 

 
 

幼鴨のロースト マスカットベイリーソース 

リュタバガのブレゼと巨峰のパレ 
 

 
 

フランス産マロンのハーモニー

アールグレーのメレンゲとエピス風味のアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

赤貝とマツブ貝のマリ二エール  

根セロリのレムラードムースとポワローのカネロニ 
 

 
 

フォアグラとマスカットのミルフィーユ 

ひよこ豆のバヴァロアとアニス風味のサブレ 
 

 
 

ハタのブレゼ マロンチップのエカイユ仕立て 

蕪とジロル茸のラヴィオリと彩り豊かなビーツ 
 

 
 

山鶉のシャルトルーズ 

トピナンブールのムースリーヌと旬菜のブレゼ 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト ボルドレーズソース 

カカオのトゥルトンとピエドゥムートンのフリカッセ 
 

 
 

洋梨のブールダルーとメープルシロップのムース 

グリーンカルダモン香るショコラクリーム 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


