
ディナーコース 

 

鮑のヴィネグレットマリネ  

パスティス香るフヌイユのムースと南仏野菜のパレ 
 

 
 

フォアグラとマスカットのミルフィーユ仕立て 

ひよこ豆のバヴァロアとアニス風味のサブレ 
 

 
 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛フィレ肉 

バスク産ジャンボンとソッカのガレット 

/ 又は 

幼鴨のローストプロヴァンス風ドーブソース 

彩り豊かな旬菜のブレゼとオニオンのファルシ 
 

 
 

ショコラマカエのバール 

シークヮーサーのクリームとエキゾチックフルーツのジュレ 
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 
 

名様    
（サービス料別） 



  

オマール海老とオシェトラキャヴィア 

バヴァロア アルレジェンヌとキヌアのラヴィオリ 
 

 
 

海胆のヴィシソワーズ仕立て 

カサゴのブランダード アネットの芳香 
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

 
 

フォアグラのポワレ 

毛蟹とカマルグ風小イカのカネロニ 
 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

 

シチリア産ピスタチオのスフレ 

バジル香るフランボワーズのソルベ 
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


