
ランチコース 
 

 

真鯛のヴィネグレットマリネ オークウッドの燻香 

グアカモーレと南仏風エピスソース 

 
 

アイナメのポワレ 黒オリーブソース 

ズッキーニのエチュヴェとジロル茸のマルムラード 
 

 
 

 

幼鴨のロースト ピペラードソース 

フヌイユとチョリゾのコンポテ バジル香るポテトのコンフィ 
 

 
 

黒無花果のコンポート

ラベンダーとアカシア蜂蜜のアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

鮑のヴィネグレットマリネ  

パスティス香るフヌイユのムースと南仏野菜のパレ 
 

 
 

フォアグラとマスカットのミルフィーユ仕立て 

ひよこ豆のバヴァロアとアニス風味のサブレ 
A 

 
 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛フィレ肉 

バスク産ジャンボンとソッカのガレット 
 

/ 又は 
 

幼鴨のローストプロヴァンス風ドーブソース 

彩り豊かな旬菜のブレゼとオニオンのファルシ 
 

 
 

ショコラマカエのバール 

シークヮーサーのクリームとエキゾチックフルーツのジュレ 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


