
ランチコース 
 

 

滑らかな海胆のムース 

プロヴァンス風金糸瓜と夏野菜のブーケ 

 
 

スズキのグリエ 

ニース風ペルジーヌとアーティチョークのブレゼ 
 

 
 

 

幼鴨のロースト ハスカップソース 

黒無花果のブレゼとブレットのバルバジュアン 
 

 
 

メロンのハーモニー

トンカ豆のバヴァロアとアステカのシャーベット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

鮑のヴィネグレットマリネ ニース風夏野菜のパレ 
 

 
 

フォアグラのテリーヌ 

マンゴーチャツネとコルシカ産マスカットワインのジュレ 
A 

 
 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛フィレ肉 

バスク産ジャンボンとソッカのガレット 
 

/ 又は 
 

幼鴨の備長炭グリエ  

エピス香る黒オリーヴ風味のパニス 
 

 
 

白桃のポシェ ベルベーヌの芳香 

ローズとシャンパーニュのムース  
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


