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CANNES

LANGUES D'OURSINS
en nuage sur des spagbettis de courge a la Provencale ¢ bouquet de légumes
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LOUP

grillé, jus de ratatouille a la Pérugine ¢ éclats d’artichauts poivrade au mais roti
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CANETON

aux baies de Mai, figue noire braisée au banyuls & petits coussins croustillants de blette
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MELON

en harmonie dans une soupe verte, bavaroise de feves de Tonka & sorbet Aztéque
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1% % Y 0,000 Perperson
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(Service Charge will be added)
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MONACO

PETALES D'ORMEAU
marinés & la sauce vierge, créme onctueuse de fenouil au pastis & légumes d’€té i la Nicoise
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FOIE GRAS
a la chutney de mangue aux baies de la passion, gelée de Muscat du Cap Corse & coulis d’avocat
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Méditerranéenne aux poissons de roche poélés ¢ fine mousseline d’aigo boulido au basilic
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a la sauce de légumes fumés, artichauts barigoule aux copeaux de jambon cru Basque ¢ galette de socca
77V AEFFET 4 LA
NAIEZ v v R 28 9 DTV b
ou / Xizx

CANETON
au binchotan, panisses a la pate d’olives noires parfumée d’épices & sauce au caviar d’aubergines
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PECHE

pdchée dans un sirop de verveine, mousse de Champagne a la rose & glace a Ubuile d’olive vanillée
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