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HENRIII

SABRE ARGENTE
a la Parisienne, kagafutokuri en macédoine au parfum de coriandre ¢ coulis d’oxalis
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FOIE GRAS
marbré framboise aux poivres de Tasmanie glacé d’un miroir de litchi ¢ éclats de fenouil
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¥
CHAPON
en viennoise au citron confit, subrics d’épinard agrémenté d’aubergine ¢ calamar
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AGNEAU
en canon aux pieds paquets, petits pois a la Francaise & jeune romaine braisée au thym
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au jus navarin, petite carotte garnie de girolles a la marjolaine ¢ artichauts aux sucs de tomates
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¥
MANGUE MIYAZAKI

en palet sur un flan de verveine, chantilly pinacolada ¢ sorbet a lorange sanguine
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérique
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1 %4k ¥19,800 Per person
(¥ —E Z#5)
(Service charge will be added )
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CHEF'S SPECIAL

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE
en carpaccio, bavaroise Nantua ¢ coques de pois gourmand garnies a la Maraichére
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OSEILLE
en velouté facon Germiny rafraichi, pétale de courgette farcie d’haricot vert acidulé
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FOIE GRAS
gnockis de pommes de terre au poivre des Gorilles, royale d’asperges vertes ¢ sauce ivoire aux boutons de capucines
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L'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurrier de notre jardin
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CANETONMARCO POLO
sauce au jus de canard ¢ créme aux harmonies de multiples poivres
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SOUFFLE
a la pistache de Sicile, confit de citron et gingembre & sorbet a la framboise au parfum de basilic
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¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou I'expresso Afrique-Amérique
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1 %%k ¥33,000 Per person
(—t Z87)

(Service charge will be added )



