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OMBLE CHEVALIER
dans une réduction de Noilly Prat aux fines berbes, créme de carottes oncteuse & asperges violettes
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MAKOGAREI
farci aux crustacés, fenouil et oignon rouge braisé ¢ sauce au_jus de kale dite Vénitienne
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CANETON
a la sauce Ravigote, condiment d’échalote au poivre noir frais
pommes de terre aux boutons de guétres
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pochée dans un sirop de cardamome, crémeux d’amande au parfum de jasmin & cerises macérées
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange T.A. ou expresso Afrique-Amérique
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144k ¥ 9,900 Per person
(¥ —E Z#5)
( Service Charge will be added )
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a la Parisienne, kagafutokuri en macédoine au parfum de coriandre ¢ coulis d’oxalis
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FOIE GRAS
marbré framboise aux poivres de Tasmanie glacé d’un miroir de litchi & éclats de fenouil
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CHAPON
en viennoise au citron confit, subrics d’épinard agrémenté d’aubergine ¢ calamar
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en canon aux pieds paquets, petits pois a la Frangaise ¢ jeune romaine braisée au thym
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CANETON
au jus navarin, petite carotte garnie de girolles a la marjolaine ¢ artichauts aux sucs de tomates
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MANGUE MIYAZAKI

en palet sur un flan de verveine, chantilly pinacolada ¢ sorbet a l'orange sanguine
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1% ¥ ¥19,800 Per person
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(Service Charge will be added)



