
ディナーコース 

 

アオリイカのヴィネグレットマリネ

ミモザ風アスパラガスのムースリーヌ
 

 
 

フォアグラのマーブル仕立て 

エピス香る木苺のジュレとフヌイユのコンフィ 
 

 
 

メバルのポワレ 

ホワイトアスパラガスとモリーユのラグー 
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 

旬菜のブレゼ ハーブの香り 

/ 又は 

幼鴨のロースト シャトーブリアンソース 

アーティチョークのブレゼと根菜のカネロニ 
 

 
 

パイナップルとココナッツ香るブランマンジェ

トンカ豆風味のチョコレートソルベ
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様    

（サービス料別） 



  

オマール海老とオシェトラキャヴィア 

ナンチュア風ムースリーヌと旬菜のマレシェール 
 

 
 

フォアグラのポワレ 

エピス香るニョッキとアスパラガスのロワイヤル 
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

 
 

ホワイトアスパラガスのヴルーテ 

木苺風味のトレヴィスと筍のバリグール 
 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

 

シチリア産ピスタチオのスフレ 

フランボワーズのソルベ バジルの芳香
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


