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VERSAILLES

OMBLE CHEVALIER
dans une réduction de Noilly Prat aux fines herbes, creme de carottes oncteuse & asperges violettes
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aux condiments Grenoblois, Hiougigai mi-cuits au parfum de konatsu & sauce laitue fumée
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a la sauce Robert ¢ chartreuse de baricot vert garnie de courgette a la Bourgeoise
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MANGOUSTAN
en surpréme a la fleur d’oranger, palet de sablé Breton ¢ sorbet a Ubibiscus
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange T.A. ou expresso Afrique-Amérique

Ny =N Yy 7Ly FARXAXIZa—b—, NEF

1% 4k ¥ 9,900 Per person
(¥ —E ZHH5)
( Service Charge will be added )
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en vinaigrette aux baies de verveine, crémeux d’Argenteuil en mimosa ¢ coulis de roquette
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marbré framboise aux poivres de Tasmanie glacé d’un miroir de litchi & éclats de fenouil
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MEBAROU
ragoiit d’asperges blanches aux morilles li¢ au vieux Comté ¢ émulsion cressonniere
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AGNEAU DE LAIT

en canon aux pieds paquets, petils pois a la Frangaise ¢ jeune romaine braisée au thym
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CANETON
a la chateaubriand, artichaut braisé aux pousses de tétragone & cannelloni de radis blanc
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caramélisés, blanc manger a la noix de coco ¢ sorbet cacao a la féves de tonka
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(Service Charge will be added)



