
ランチコース 

 

 

オンブルシュバリエと色彩豊かな春野菜のコポー
 

 
 

舌平目のムニエル   

柑橘風味のヒオウギ貝とオークの薫香ソースパルマンティエ 
 

 
 

 

幼鴨のロースト ソースロベール 

旬菜のシャルトルーズ ブルジョワ風 
 

 
 

ホワイトラム香るマンゴスチン

ハイビスカスとブラックベリーのシャーベット
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

アオリイカのヴィネグレットマリネ

ミモザ風アスパラガスのムースリーヌ
A 

 
 

フォアグラのマーブル仕立て 

エピス香る木苺のジュレとフヌイユのコンフィ 
A 

 
 

メバルのポワレ 

ホワイトアスパラガスとモリーユのラグー 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 

旬菜のブレゼ ハーブの香り 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト シャトーブリアンソース 

アーティチョークのブレゼと根菜のカネロニ 
A 

 
 

パイナップルとココナッツ香るブランマンジェ

トンカ豆風味のチョコレートソルベ
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


