
ランチコース 

 

 

帆立貝と色彩豊かな旬菜のコポー 爽やかなセトカのエキューム 
 

 
 

桜鱒と芳醇な白ワインソース 

滑らかなジャガイモのムースリーヌ 桜の燻香 
 

 
 

 

幼鴨のロースト マデイラソース 

シャラント風 春キャベツと小蕪のブレゼ 
 

 
 

木苺とシャンパーニュロゼのムース

ライム香るサブレと桜風味のアイスクリーム添え
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

 
名様   

（サービス料別） 



 

 

 

アオリイカのヴィネグレットマリネ

ミモザ風アスパラガスのムースリーヌ
A 

 
 

フォアグラと苺のテリーヌ 

ホワイトアスパラガスとピサンリのブーケ 
A 

 
 

サンドルのポワレ  

春の山菜とホワイトアスパラガスのグリエ 

 
 

フランス産乳飲み仔羊 

旬菜のブレゼ ハーブの香り 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト

モリーユ茸とホワイトアスパラガスのモルネー仕立て 
A 

 
 

パイナップルとココナッツ香るブランマンジェ

トンカ豆風味のチョコレートソルベ
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（サービス料別） 


