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VERSAILLES

SAINT-JACQUES
sur un tartare d endives ¢ écume d orange sétoka a la cardamome verte
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TRUITE SAKURA
mi-cuite a la sauce vin blanc au parfum ail des ours & mousseline de pommes de terre fumées
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CANETON
au vieux Madeére, chou de printemps farcie a la Charentaise ¢ navet glacon braisé a la capucine
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FRAMBOISES

garnies de son coulis, mousse au Champagne rosé ¢ sablé Nantais aux zestes de citron vert
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Thé mélange T.A. ou expresso Afrique-Amérique
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144k ¥ 9,900 Per person
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( Service Charge will be added )
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en vinaigrette aux baies de verveine, crémeux d' Argenteuil en mimosa & coulis d’ aneth
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FOIE GRAS
en mosaique de fraise, bouquet de barbes de capucin en vinaigrette ¢& asperges blanches
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SANDRE
au beurre blanc a la caroténe, asperge blanche grillée ¢» légumes de montagne du Printemps
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AGNEAU DE LAIT
en canon aux pieds paquets, petils pois a la Frangaise ¢ jeune romaine braisée au thym
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aux morilles, asperge blanche enveloppée de Mornay ¢ de lard porvré roti
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caramélisés, blanc manger a la noix de coco ¢ sorbet cacao a la féves de tonka
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