L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

TAIRACGI
aux citrons Meyer, bavaroise de pousse de colza ¢ chou fleur mimosa
RAXY—LvEYFELFA0TY &

CRABE ZUWAIET POITRINE DE VEAU

braisée facon blanquette dans une fine coque de farce & sauce ivoire
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KINMEDAI
a la Maltaise, feuille d’endive garnie embeurrée de chou vert & panais
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SUPREME DE PINTADE

en crofite Bercy, embeurrée de chou rouge au poivre cru & radis rouge
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ou X1

CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ créme aux barmonies de multiple potvres
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FRAISES

compotées d’ inspiration vacherin parfumé de poivre long
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )





