VERSAILLES

1 £#% ¥ 15,000 per person

SAWARA

mariné aux agrumes, poireau garni d’asperges vertes ¢ coulis de choisy

WEEFELHT 702 %

SAINT-JACQUES

en soufflé aux pleurotes et pousses de tétragone aillet, sace chivry
MLALPFEDRATL 27—V —2R

CANETON
a la sauce Valois avec une réduction de vin rouge, pressé de carottes

Mo —2 N FELRFTIAVELT 70T =R

DEKOPON

en surpréme, crémetx de café a la canelle ¢& sorbet mimosa
FAF DTN RISV IN

LESPETITES DOUCEURS
thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
ho—=&NYery 7Ly FIAR T —E—

(#— &' X # 9] - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

OMBLE CHEVALIER

en chaud-froid a la cressonniére, créeme acidulée a I'échalote ¢ carotte
A EYAVEN )NV ERSYA-LY

CRUSTACES ET POITRINE DE VEAU
braisée facon cardinal dans une fine coque de farce & sauce bisque liée
HHEOTVE ANT 4 F— VLT HEEERA7 Y =2

MEBARU

dans un crémeux d’Antin, pétale de courgette jaune & chou de Printemps
ANNDOERTVYERFENDZ L Y 2 —)b

AGNEAU DE LAIT
en canon, marmelade de pieds paquets & artichauts au beurre d’anchois
77V ARIBABTED S ) VRN ZRA RO TV E
ou X1

CANETON

aux morilles, asperge blanche masquée ¢ royale de pois gourmand
Hhgno—2+ 2)—2¥0Y—2

CHOCOLAT FRAMBOISE

en mousse atix senteurs de rose, chantilly d’amande ¢ sorbet pamplemousse
Y327 77 TR0 L—ABERY T T0FE

LES PETITES DOUCEURS
Ihé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérigue

o=V e 7Ly FERXAX T T— L —

(#— £ 2 #7/ - Service Charge will be added )



