VERSAILLES

I ##F ¥ 15,000 per person

PALOURDE ROYALE ET TSUBUGAI

mariniére, crémeux de fenouil a la citronnelle & pois gourmand
INByY7En<Y) -

AINAME

émulsion de persillade, petite pomme de terre mijotée ¢ asperge grillée
TAFADET VYNV XY—=FDLIalyaYy

CANETON
a la sauce Valois avec une réduction de vin rouge, pressé de carotte

NGno—A N FELFKTL v EFELT 70TV =R

ANANAS
confit aux épices et caramelisé, supréme de citron & glace avocat
ITERELTFFADIY 74 TT4AKDTARY ) —LiRZ

LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Moo= oZNT ey 7Ly FIARIZT—L—

(#— "X L7l - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

OMBLE CHEVALIER

en chaud-froid a la cressonniere, créme acidulée a Iéchalote ¢ carotte
v 7N anN)Tnyz—707

CRUSTACESET POITRINE DE VEAU
braisée fagon cardinal dans une fine coque de farce & sauce bisque liée
FEOTVE ANT 4 F— WL T HEEER Y =2

MEROU

a la Grenobloise, nuage de farine de mais ¢ palet d’épinard aux pleurottes
NWEDRTV TN/ Tag—X

AGNEAU DE LAIT

en canon, marmelade de pieds paquets & artichauts au beurre d’anchois
77V AEhAFED S ) vV EUR) ZRGEDT LY
ou X4

CANETON

a la sauce chateaubriand, tranche de navet garnie d’asperge blanche
DO —Z b Sv k=TT VY —2

CHOCOLAT FRAMBOISE

en mousse atix senteurs de rose, chantilly d’amande ¢ sorbet pamplemousse
$3377 7Y KT=ZADL=R "TT4 - NVT /YT

LES PETITES DOUCEURS
Ihé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérigue

My =N ey 7Ly RIRX T T—E —

(#— £ 2 #5/ - Service Charge will be added )



