VERSAILLES

I %#¢ ¥ 15,000 per person

PALOURDE ROYALE ET TSUBUGA

mariniére, crémeux de fenouil a la citronnelle ¢ pois gourmand
INByY7HEn<Y) -

CHAPON

masqué d’une farce aux blettes, tranche d’aubergine braisée aigre douce
FAEDTVE PMRFOFENIT VIRZ

CANETON

terre et mer, marmelade de poivrons aux épices ¢ fleur de courgette
N¥na—2A b FELFTA VLA NVBEEDY — A

ANANAS

poché aux épices et caramélisé, supréme de citron & glace avocat
TERAFELTHFAD IV 74 TTAAFDTARY ) —LiRZ

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou expresso Afrique-Amérique
Moo= oZNT ey 7Ly FIARIZT—L—

(¥ — £ 2 ¥ - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

AORI-KA

en filaments mariné a Paneth, bavaroise Crécy au poivre de Tasmanie
FPANVAHIDY 27—V T2 F¥L420%F

CRUSTACESET POITRINE DE VEAU
braisée fagon cardinale dans une fine coque de farce & sauce bisque liée

ANVT 4 F—NWBREFOTVE BREERT Y —2

MEROU

a la Grenobloise, nuage de farine de mais & palet d’épinards aux pleurottes
INTIDFRIV TN/ Tag—X

AGNEAU DE LAIT

en canon, marmelade de pieds paquets & artichauts au beurre d’anchois
77V AR AGED ) B YR) IRA RO T VX
ou X4

CANETON

a la Robert lié au foie gras, pois gourmand au jus de barigoule & giroles
Mna—2 h o=/ —2A

CHOCOLAT MANJARI

en crémeux, compotée de cerises i la fleur d'oranger & glace pistache
37TV VDL—ARYERYFADT AR ) —L

LES PETITES DOUCEURS
Ihé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérigue
ho—=&NYery 7Ly FIAR T —E—

(#—E Z¥5] - Service Charge will be added )



