DEJEUNER

I %4 ¥ 15,000 per person

LANGUES D'OURSINS

en nuage, courge spaghetti i la Nicoise & bouquet de bagna cauda
AAAND =YV T =AY ERND 27—V

KOCHI
au jus de ratatouille, fine tranche de pomme de terre garnie de fenouil
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CANETON

a la daube provencale, mille-feuille doreilles d’ane ¢ petites girolles
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RAISIN MUSCAT ET KYOHO

sur un pain de Génes, crémeux de thé blanc vanillé & glace du vendangeur
BW%Y <Ay bDONNT 2 FTAVDTARAZY) —LiRZ

LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— & X fLH) - Service Charge will be added )



TEMPS & SAISONS

I #4F ¥ 25,000 Per person

SABRE ARGENTE

mariné a la sauce vierge, bavaroise gaspacho et artichauts confits aux berbes
FRERTNEDR) X FUXY =R

POITRINE DE VEAU ETMOULES MONT-SAINT-MICHEL

braisé facon Sétoise dans une fine coque de farce ¢ jus de marjolaine
- MREVH Y Iv v N EFFOTVE RV 2 7405 F

BOUILLABAISSE
Meéditerranéenne aux poissons de roche & coulis aigo boulido au basilic
Moo= IZNT % 2K ) TVFNTAXN=2R

VEAU
grillé aux mais au parfun d’été, pétales de tomate confites garnies de kegani
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CANETON

aux condiments d’aubergines, poivron doux farci de sa marmelade ¢ socca
Moo —2 b EwFoa s F 12y

FIGUE NOIRE
rotie, surpréme de chocolat parfumée & la lavande & glace nougat
ZEUED N IAN XL IRV KAV 3T TDL—R
LESPETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Moo=y r 7Ly FEARIZTI—E—

(¥ — £" X #5) - Service Charge will be added )



