RENOMMEES

{les traditions d’aujourd’hui}
¥42,000 per person

HOMARD BLEUET TRUFFE

en carpaccio, mille-feuille de compotée de chou rouge & crémeux topinambours
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FOIE GRAS

pdché puis fumé au foin, ravioles de Saint-Marcellin ¢& carotte de couleurs braisées
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L'OEUF IMPERIAL

a la truffe noire, céleri-rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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DIAMANT NOIR

en chowder de palourdes lié i la patate douce ¢& bonbons d’épinards au Mont d’or
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CANETON

a la royale en salmis, betterave jaune farcie de spaetzle au reblochon ¢ truffe noire
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SOUFFLE

au praliné noisette, ganache de Gianduja & glace a la melanosporum
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LESPETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(¥ — £ X #5) - Service Charge will be added )



