VERSAILLES

1 ##% ¥ 13,000 per person

SAUMON DE TASMANIE

aux épices puis fumé au bois de chéne & bavaroise de Inka
FARZTEY—EY A—277y FOKEFE

LOTTE

meuniére en homardine, radis garni de lentilles liées a la kokotxas
GHEOL=_TI A<2—IVFT 4 —XYV—2Z

CANETONMARCOPOLO “EDITION 2024

sauce au jus de canard & créme aux barmonies de multiple poivres
M no—RA b 2 TKR—0 2024

AMANDE-COCO

en supréme praliné, compotée de fraises ¢ sorbet ananas
22+ 9 VELT 7N EADH b —
TFFADYNNEZ

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Mo =N Y ey 7Ly AR IET— b —

(#— E"X fLI - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I 4% ¥ 25,000 Per person

TAIRAGAI

mariné de vinaigrette d’estragon, crémeux de chou rouge & coulis de Tonka
TRAM7TFELFRDOT) X

FOIE GRAS

aux fraises a la baie de verveine, pétale de navet farci de pouses de colza
BYLT7ATI7 70T =X RORLED 7T 4 4 )VIRZ

KINMEDAI
dans une béarnaise aux buitres, chou-fleur caramélisé ¢ salsifis
SHBEOERT L Y~y PONTILEA—XY — A

SURPREME DE PINTADE

contisé au beurre d’berbes, oignon garnie de spaetzle en tartiflette
Wy S —Foue—R L FEELT 7V —XY—R
ou X
CANETON
aux épices d’hiver

mille-feuille de carotte a la Crécy ¢ cerfeuil tubéreux
M nHna—A b TERXY —R

CHOCOLAT KIDAVOA

en mousse, banane caramélisée & créme glacée au whisky
XV TF T aTTDL—RELTILAX—DT A4 AT Y — L4

LESPETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique

Mo —ZINY ey 7Ly AR —k —

(#— "2 #7/ - Service Charge will be added )



