
名様

エストラゴン香る平貝のマリネ 

苺とフォアグラのテリーヌ 菜の花と蕪のラヴィオリ添え 

金目鯛のポワレ 牡蛎とベルモットのベアルネーズソース 

パンタードのロースト 芳醇なヴァンジョーヌソース

 又は 

幼鴨のロースト エピスソース 

キダヴォアショコラのムースとウイスキーのアイスクリーム 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 

（サービス料別



オマール海老のカルパッチョ黒トリュフの芳香

甘鯛のクルート仕立て クレマンティーヌと黒トリュフのソース 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ インペリアルエッグ 

 

黒トリュフと浅利のチャウダー

幼鴨のロースト ボルドレーズソース 

 

 
マロンのスフレ ローズヒップと小夏のソルベ 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 


