L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

TAIRAGAI

mariné de vinaigrette d’estragon, crémeux de chou rouge & coulis de Tonka
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FOIE GRAS

aux fraises a la baie de verveine, pétale de navet farci de pouses de colza
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KINMEDAI
dans une béarnaise aux buitres, chou-fleur caramélisé ¢ salsifis
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SURPREME DE PINTADE

contisé au beurre d’berbes, oignon garnie de spaetzle en tartiflette
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CANETON

aux épices d’biver, mille-feuille de carotte a la Crécy & cerfeuil tubéreux
N{HT—ZAF TERY —R

CHOCOLAT KIDAVOA

en mousse, banane caramélisée & créme glacée au whisky
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— £ 2 #5/ - Service Charge will be added )



RENOMMEES

{les traditions d’aujourd’hui}
¥38,000 per person

HOMARD BLEUET TRUFFE NOIRE

en carpaccio, crémeux de topinambours truffé

quartiers d’artichauts en vinaigrette
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AMADAI

en crofite de noisettes, embeurrée de chou-vert

sauce clémentine aux truffes
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L'OEUF IMPERIAL

a la truffe noire, céleri-rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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DIAMANT NOIR

en chowder de palourdes lié a la patate douce

bonbons d’épinards au Mont d’or
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CANETON

a la Bordelaise au foie gras, pressé de poireaux a la truffe noire

pommes Daupbine

SOUFFLE

aux marrons vanillé, citron salé confit

sorbet églantier au jus frais de konatsu
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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