VERSAILLES

I #%#€ ¥ 15,000 per person

MEROU

mariné au jus de rbubarbe, crémeux de courgette a la cardamome
N anN—T7FHL D7) R

SAINTJACQUES

en soufflé aux pleurotes et pousses de tétragone aillet, sauce chivry
FYTRAYFEDRATL 27—V —2R

CANETON

a la chateaubriand ¢ cylindre de pomme de terre boulangeére
/N —A L Ly h=T VTV =R

ANANAS

en mousse au parfum d’estragon, crumble aux graines de pavot
FH+FADL—A AN TT L DFFE

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Moy =N Y ey 7Ly FERRAIT I —E—

(#— "X L5l - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I 4% ¥ 25,000 Per person

OMBLE CHEVALIER

glacé aux carottes parfumées de poivre Tasmanie, navets a la maraichere
A TN anN)TDLg—7a7F

RIS DE VEAU

braisé facon cardinal dans une fine coque de farce ¢ sauce bisque liée
ANT 4 F =V - Fo - Txr—07L ¥

SOLE

au beurre de Montpellier, petit pois a la Frangaise ¢ sauce choisy au raifort
FPEDLZIN V74— VRKDL 3T V= — R

AGNEAU DE LAIT

en canon farci, carotte au ragoiit de féve ¢ coulis d’ail des ours
77 AEIRBFED T VL THE = I DY—R

ou X1

CANETON

a la Robert li¢ au foie gras, raviole du Dauphiné & asperge blanche
Moo —RA b aN—IL/) —R

CHOCOLAT TAINORI

en mousse, abricots au gingembre ¢& yuzu, glace au gianduja
2337847 VDL—RA Ty Y R9 Ve DTAARZ ) —LNZ

LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— £ Z #5] - Service Charge will be added )



