
名様

オンブルシュバリエのショーフロア

カルディナール風 リ・ドゥ・ヴォーのブレゼ

舌平目のムニエル レフォール風味のショワジーソース 

フランス産乳飲み仔羊のファルシ行者ニンニクのソース

 又は 

幼鴨のロースト ロベールソース 

ショコラタイノリのムース ジャンドゥジャのアイスクリーム添え 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 

 
（サービス料別



オマール海老のカルパッチョオシェトラキャヴィア添え

アカムツのポワレ エピス香るセトカのソース 

 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ “インペリアル エ

ッグ” 

 

フランス産ホワイトアスパラガスのヴルーテ

幼鴨のロースト マルコポーロ  

ミックスベリーのスフレ ヴァイオレットの芳香 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

（サービス料別


