VERSAILLES

I £ #% ¥ 15,000 per person

SABRE ARGENTE

a la sauce gribiche & marmelade de courgettes aux cerises
KNEDL2=70F 7VEy a2y —2

SAINT-JACQUES

en soufflé aux pleurotes et pousses de tétragones aillet, sauce chivry
MLRAEPFHEDRATZL > 7Y —V—2R

CANETON

terre et mer, tranche d’asperge verte garnie d’baricots a la tourangelle
gD o —RA N FEELFIA AT IVEBEEDY —R

LITCHI

maceéré, marmelade de myrtille aux graines de paradis & sorbet coco
77X 7=-XFL74F0ox)rIIF VOV IN

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— E"X fL5I - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I ## ¥ 25,000 Per person

AORIHKA

en filaments assaisonnés de pamplemousse rose, Kaga futokyuri mariné
TAVAADY 27 =YV 2 HEGDE)

RIS DE VEAU

braisé fagon cardinal dans une fine coque de farce & sauce bisque liée
ANTAF—=NVR Y - Fo Tr—DT7 V¥ REERTY =2

SOLE

au beurre de Montpellier, petits pois i la Francaise & sauce choisy au raifort
FFAOL=ZN V74— VRN 3T V=) =R

AGNEAU DE LAIT

en canon farc, carotte au ragot de féve ¢ coulis d’ail des ours
77 ARRAEFFO T N FHEZY 2T DY =R

ou Xid

CANETON

au pistou de marjolaine tomaté, petite aubergine braisée aux girolles
NN A vV a7 LEFELENT 2T =Y =R

CHOCOLAT MANJARI

et thé au jasmin en crémeux, gel passion & mangue de Miyazaki
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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