CANNELES

I #%#¢ ¥ 15,000 per person

CRABE KEGANI

en cannelloni, crémeux aigreletie ¢ vinaigrette de céleri branche

BULBREGO Ao Y hu DK FE

LOUP

grillé a Panchoiade, piment doux farci de langues d’oiseau & sariette
ARXDT )L TVa9xX—FY—2A

CANETON

a Paubergine fumée, fenouil a la Marseillaise & panisse au romarin
Hno -2 LHENEERY — R

MELON

sur un blanc-manger a la fleur oranger & sorbet des fles Caraibes
Aoy ¥XT 7Ry ViNEZ T4

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Mo—= VY e 7Ly FELAXIZT—E—

(#— E"X fLI - Service Charge will be added )



MONACO

I #4% ¥ 25,000 Per person

CARANGUE

a la Monégasquie, bavaroise de fenouil anisé & sucs des épices d’été
VRTVDERNAIHLT FREIERAY =R

RIS DEVEAU ET MOULES DUMONT-SAINT-MICHEL

braisé facon Sétoise dans une fine coque de farce ¢ jus de marjolaine
=R - Fo - Tr—XEsHrIvizhnTLE

BOUILLABAISSE

Méditerranéenne aux poissons de roche & coulis aigo boulido au basilic
bo—ohye A YFLTLr~=2

LONGE DE VEAU DE FRNACE

au jus de ratatouille, tomate confite garnie de marmelade de mas
77V AEFFNDO =R T o) =R
ou X1

CANETON

aux baies de mai, girolles & la Provencale ¢& barbajuan de blette
Z/]T%@D—‘Z b INAH T — A

PECHE

au Cap Corse, supréme d’abricots & glace bhuile d’olive au parfum verveine
WDy K= P YNV N=RFLF)=TAANDTA AT — A

LES PETITES DOUCEURS
Ibé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique

Ny =N Y ey 7Ly AR I —L —

(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )



