CANNELES

I #F#F ¥ 15,000 per person

CRABE KEGANI

en cannelloni, crémeux aigreletie & vinaigrette de céleri branche
t@ohro=Fhitte )T 4 27y b

KOCHI

a la facon estocaficada, tranche de fenouil braisée au thym ¢ poivron
IFOTVY Z—ZARTANT7 4 F—F V=R

CANETON

aux citrons, gnocki de polenta aux épinards ¢ éclats de pissaladiére
Yo —RA kL hory—2

RAISINMUSCAT ET KYOHO

sur un sablé noisette, supréme de thé blanc vanillé ¢ glace nougat
EWY TRy bOTovH VTNV XA—=TF7ARZ

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
ho—NZLY ey 7Ly FIRXIET—L—

(#— "X #1 5l - Service Charge will be added



MONACO

I %4k ¥ 25,000 Per person

ORMEAU

a la Nicoise, bavaroise de poivron jaune ¢ artichauts confits maison
Wy HLFEND =V T —X

RIS DE VEAU ET MOULES DUMONT-SAINT-MICHEL

braisé fagon Sétoise dans une fine coque de farce ¢& jus de marjolaine
t—bMEY) - Ny - Txr—xEUVHIvizlo7LE

BOUILLABAISSE

Méditerranéenne aux poissons de roche ¢& coulis aigo boulido au basilic
b= LY ey A ) TFNTLXN=2

LONGE DE VEAU DE FRANCE

au jus de ratatouille, tomate confite garnie de marmelade de mas
77 AEFFDO AN I by 42—
ou X1

CANETON

aux olives Taggiasche, petits farcis d’oignon garnie de caviar d’aubergines
MWD T—ZA N F e RHAY —T DY —2

FIGUE NOIRE

marinée au Banyuls, crémeux de fromage ¢ pain de Génes au romarin
ZREFEOT) X N2 ZADFK)

LESPETITES DOUCEURS

Ihé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérigue
Feo—=WZNP 7Ly FEIRAXIZT—E—

(¥ — £ X #5) - Service Charge will be added )



