
名様

毛蟹のカネロニ清爽なセロリのヴィネグレット

コチのブレゼニース風エストフィナードソース 

幼鴨のローストシトロンソース

巨峰とマスカットのアンサンブルヌガーグラス添え

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 

（サービス料別



名様

鮑と南仏野菜のニソワーズ 

セート風リ・ドゥ・ヴォーとモンサンミッシェルのブレゼ 
 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 

フランス産仔牛のローストラタトゥイユソース

 又は 

幼鴨のロースト タジャスカオリーブのソース 

黒無花果のマリネ バニュルスの香り 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 

 
（サービス料別


