
名様

鮑と南仏野菜のニソワーズ 

セート風リ・ドゥ・ヴォーとモンサンミッシェルのブレゼ 
 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 

フランス産仔牛のロースト ラタトゥイユソース

 又は 

幼鴨のロースト タジャスカオリーブのソース 

黒無花果のマリネ バニュルスの香り 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 

 
（サービス料別



オマール海老のカルパッチョ オシェトラキャヴィア添え  

爽涼なフヌイユのヴルーテ エピス香る雲丹のブランマンジェ 

ルージェのポワレ プロヴァンス風赤ワインソース 

 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ “インペリアルエッグ” 

幼鴨のロースト マルコポーロ  

 

シチリア産ピスタチオとシトロンのスフレ バジル香るフランボワーズのソルベ 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

（サービス料別


