VERSAILLES

I £ FF ¥ 15,000 per person

SAINT-JACQUES

a la vinaigrette au miel, bavaroise Freneuse ¢ coulis de cerfeuil
MLEDRL X BRIV T 4 —2D 7=

ITOYORI

sur un velours de belternuts, belterave jaune aux moules ¢& pickes d’endive
APIVDF IV NI —F oY EF DT IV—I

CANETON

proivrade, chou de Bruxelles braisés au jus ¢ gratin de chou-rave
Pno—2 N 777KV —2

RAISINMUSCAT ET KYOHO

sur un sablé noisette, supréme de thé blanc vanillé & glace du fermier
By <Ry bOT ¥ TN

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Moy =N Y ey 7Ly FERRAIT I —E—

(#— E"X fLI - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I #4% ¥ 25,000 Per person

AMADAI

marinée a la Grenobloises, crémeux de chou-fleur parfumé de cardamome
H#EAO<) X 7NV /) 7Tag—X

CEPES

braisé facon bourgeoise dans une fine coque de farce & sauce Madeére
TNV aT—ZRty 7HEDOTVE = T4 7Y —A

KINKI

dans une écume d’oignons caramélisés, pommes boulangeére & estragon
¥UXoFIV BELA A DX 24

PERDREAU

au verjus du Périgord, mijotée de girolles ¢ des carottes de couleurs
NNV PRFe—pDe—ZA M T2V a2V —R
ou X1

CANETON

fumé aux sarments de vigne, pétales de navet garnis de chou vert
Do —A N 74— =2 DiEE

POIRE LA FRANCE

pochée au sirop d’érable, crémeux de chocolat a la féve de Tonka
A—TNEBEL T+ 7IVAYARF20RADT 4 A7) — A

LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Pexpresso Afrique-Amérique
o= Y ey 7Ly FERARIE -k —

(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )



